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14 de Maig de 2026, 17h00
Xerrada online amb informacid general i Orientacio Universitaria
e Les PAU
e Preinscripcio
e Matricula
e Beques, etc.

Els inscrits rebran una invitacid per una xerrada en linia

https://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/orientacio/portes-obertes/
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e Per que aquest grau ?
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Enginyeria de e Com esta organitzat ?
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Que és I’Enginyeria de Bioprocessos Alimentaris ?

Enginyeria

Biotecnologia s .
8 Biologica

Enginyeria de

Bioprocessos
Alimentaris

Enginyeria Enginyeria
Quimica Agronoma
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Que és I’Enginyeria de Bioprocessos Alimentaris ?

Aprenentatge de conceptes de:

Matematiques Enginyeria Disseny industrial Alimentacio

Aplicats a:

Disseny, optimitzacio, operacid, manteniment, gestio i direccio de

processos alimentaris a escala industrial
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Per que el grau en Enginyeria de Bioprocessos Alimentaris ?

Permetra ampliar el teu horitzé amb una formacio que
dona resposta a les necessitats dels sectors de:

processos alimentaris a escala industrial
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Per que a ’'ETSEQ ?
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Per que a ’'ETSEQ ?
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Com esta organitzat el GEBA?

Grau en
Enginyeria de
Bioprocessos Segon Curs: 60 ECTS
Alimentaris Tercer Curs: 60 ECTS
240 ECTS
( 0 ) Quart Curs: 60 ECTS

Atribucions professionals
d’Enginyer/a Técnic Agricola
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Com és la docencia ?

Assignatures convencionals
® Sessions de teoria

® Seminaris de problemes
e Examens
® Practiques TIC o de laboratori
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Com és la docencia ?

Assignatures de laboratori
e Treball en grup al laboratori
® Presentacio d’informes escrits

® Presentacio oral i discussio dels
resultats obtinguts
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Com és la docencia ?

Avantprojectes integrats

e A través d’'una assignatura
conductora anual

® Basats en processos industrials
e Treball en equips estructurats
e Soft skills (habilitats toves)

[pensament critic, resolucié de problemes, parla en public, ]

escriptura professional, treball en equip, alfabetitzacio digital,
lideratge, actitud professional, etica laboral, gestié de la carrera
professional, fluidesa intercultural
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Com es distribueixen els ECTS ?

Optatives + TFG —
6% Practiques

23%

Teoria + Problemes
71%
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Escola Tecnica Superior
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Com son les practiques externes i el treball final de grau ?

Practiques externes (PE)
® Practiques curriculars

® Es realitzen en empresa
(preferiblement del sector alimentari)

® O ECTS (225 hores totals)

e Tipicament, entre tercer i quart curs
e Conveni estudiant-empresa

e Informe de practiques

® Possibilitat d'ampliacio amb practiques
extra curriculars

Treball Final de Grau (TFG)

® Projectes individuals basats en
instal-lacions reals

® Industria alimentaria
e 12 ECTS (300 hores totals)

e Poden ser un projecte impulsat per una
empresa del sector

e Poden incloure estades en practiques
extra-curriculars (fins a 550 hores)

® Memoria TFG
e Defensa oral del treball amb tribunal
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Atribucions professionals del GEBA

Orden CIN/323/2009, de 9 de febrero, por la que se establecen los requisitos para la verificacion
de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesion de Ingeniero
Técnico Agricola

Atribucions:

Planificacid i ordenacio d’explotacions
Direccio d’'empreses agraries

Gestio de cooperatives

Projectes d’explotacions

Planificacio i gestio d’explotacions ramaderes
Realitzacid d’assaigs

Assessorament i gestio de subvencions

| moltes més ...
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Quines sortides professionals ?

Comercialitzacio de productes O

O Gestio Ambiental 0 O
O Control i Automatitzacio O
O
O O =) O
5 Processament de prductes alimentaris
O A e I
Gestid i Control de Qualitat O O
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Quines empreses col-laboren ?
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Premi Europastry als millors estudiants egressats

® Premiinstaurat pel curs 2025/26
® Presentacio oficial del premi realitzada el 19 Febrer 2026 a I'ETSEQ

e El Premi Europastry reconeix els estudiants del Grau en Enginyeria de
Bioprocessos Alimentaris per la seva destacada capacitat, excel-lencia
academica i la realitzacié d'un bon treball de fi de grau

e Aquest guardo ofereix, I'oportunitat d'iniciar-ne una trajectoria professional
solida i duradora a Europastry, tant a nivell nacional com internacional

® Incorporacio de dos estudiants egressats al #BeBaker Program de l'area
industrial amb contracte de treball

EUROPASTRY
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Moltes gracies per la vostra atencié

Preguntes ?

Christophe Bengoa
coordinador GEBA
christophe.bengoa@urv.cat
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