Departament de Bioquimica i Biotecnologia

Rendicié de comptes

EIDBB participa en els graus de Biotecnologia, Bioquimica i Biologia Molecular, Enologia,
Nutricié Humana i Dietetica, Quimica, Enginyeria Agroalimentaria, Educacié Infantil, Edu-
caci6 Primaria, Infermeria i Medicina. Cal destacar que la coordinacié dels quatre primers
graus indicats esta a carrec de professorat del DBB. Tots aquests ensenyaments tenen una
bona acollida i la matriculacié supera, en general, amb escreix, les expectatives inicials. La
majoria d’aquests graus tenen una ratio de demanda-oferta superior a 1. D"altra banda, du-
rant el curs academic 2016-17 s’ha posat en marxa el tercer curs de les dobles titulacions
de Biotecnologia/Bioquimica i Biologia Molecular (BT/BQiBM) i Biotecnologia/Enginyeria
Informatica, en les quals participa un nombre rellevant de professorat del DBB. En els dar-
rers cursos, el doble grau BT/BQiBM ha estat el de nota de tall més alta de la URV. D’altra
banda, el DBB és el departament de la URV que té un grau d’experimentalitat més alt.
L'elevada quantitat de docéncia practica es basa en una despesa, sostinguda en el temps,
en fungible i equipaments docents per valor de 65.000-75.000 euros/any, sent, per tant,
aquest concepte al qual es destina la major part del pressupost corrent del Departament.
A més, durant el curs 2016-17, el DBB ha ampliat el seu espai fisic de treball adequant un
nou laboratori i un despatx per al professorat, el que ha millorat les condicions de treball
del PDI.

La Direccié del DBB aposta, fermament, pel compliment del Pacte de Dedicaci6 del seu
professorat i vetlla per la possibilitat de desenvolupament professional dels seus recursos
humans. En aquest sentit, tot el professorat visitant a temps complet del DBB ha obtingut
I"acreditaci6 de I'AQU com a lector i/o agregat.

Respecte a la formacié continuada, després de copsar les seves necessitats formatives, du-
rant aquest curs el DBB ha organitzat dos cursos en el marc del Pla Especific de Formacié
PROFID: un sobre bioestadistica i un altre sobre virtualitzacié de la docencia, en el quals
hi ha hagut una elevada participacié del PDI.

Pel que fa a la docencia de postgrau, en el marc dels programes de doctorat de Nutricié
i Metabolisme i d’Enologia i Biotecnologia, coordinats pel DBB, s’han llegit 12 tesis doc-
torals en el curs 2016-17, set de les quals amb Menci6 Internacional. Dues de les tesis
llegides han estat amb cotutela amb universitats estrangeres. A més, hi ha un nombre elevat
de nous projectes de tesis inscrits. Cal destacar que en el curs 2016-17 s’ha concedit el
Premi Extraordinari de Doctorat a dues de les tesis llegides el curs anterior al DBB (una de
cadascun dels programes de doctorat mencionats).

Pel que fa als ensenyaments de masters, el DBB en coordina el master interuniversitari
Nutricio i Metabolisme i el de Begudes Fermentades. El master interuniversitari de Nutricid
i Metabolisme és un dels pocs masters de la URV amb matricula de nou accés superior
als 50 estudiants. Des de la seva implantacio, ha estat un dels més sol-licitats a la URV. En
particular, els dos uGltims cursos ha encapgalat el ranquing de preinscripcions de la URV i,
concretament, les preinscripcions per al curs 2016-17 han estat de 164, el que representa
un 10,7% del total de la URV. En el curs 2016-17 s’han cobert la majoria de places ofertes
(57 de 60). Aquest any, el master de Nutrici6 i Metabolisme ha estat reconegut per AQU
amb el segell d’acreditacio favorable. Es important mencionar que dels sis estandards ava-
luats en I’acreditaci6, quatre han assolit el nivell amb Qualitat. A més, el master esta en



procés d’acreditacié de la dimensié addicional de docencia i recerca. El master de Begu-
des fermentades ha consolidat, en el curs 2016-17, les dues especialitats ofertes: Recerca
en Enologia i Tecnologia de la Cervesa, amb un matricula de 20 estudiants de diferents
nacionalitats. El proper curs es preveu activar el nou itinerari de Ciéncia i Tecnologia de
Vins Escumosos i Ciencia. En aquest sentit, les dades de preinscripcié actuals dupliquen el
nombre de matriculats en el curs 2016-17. Per millorar el ventall de possibilitats als estudi-
ants, pel que fa a les practiques durant el master, s’han establert nombrosos contactes tant
amb empreses com amb universitats.

D’altra banda, el DBB participa, activament, en la docéncia i la coordinacié del master
Erasmus Mundus on Wine Tourism Innovation (WINTOUR), el primer master internacional
sobre Enoturisme que acredita la Unié Europea a través del seu marc de finangament Eras-
mus Mundus, que coordina la Universitat Rovira i Virgili (facultats d’Enologia i Turisme i
Geografia), i que organitzen, conjuntament, les universitats de Bordeus i Porto. WINTOUR
rebra 2,5 milions d’euros en tres anys, destinats, majoritariament, a les beques dels estudi-
ants, el 75% dels quals han de ser seleccionats de fora de la Unié Europea. El master, de
dos anys de duraci6 i 120 ECTS, es cursa integrament en angles, i s’estructura en 4 semes-
tres: els tres primers els estudiants els faran a cadascuna de les universitats i el quart con-
sistira en una estada, en practiques, a empreses mentre elaboren el treball final de master.
El primer semestre es fa a [a URV. Durant el curs 2016-17, han fet el primer curs del master
27 estudiants, els quals pertanyen a 19 nacionalitats diferents. D’aquests, 19 sn becats per
la Uni6 Europea i 8 estudiants cursen el master com a self-funded.

En referencia al programa de doctorat de Nutricié i Metabolisme, el qual es coordina des
del Departament de Bioquimica i Biologia Molecular, el curs 2016-17 ha suposat la fi del
pla d’estudis regulat pels RD anteriors al 99/2011. Durant el curs 2016-17, s’ha presentat a
AQU l'informe de seguiment del programa de doctorat. En el moment de la seva implanta-
ci6 en el curs 2013-14, en el programa de doctorat participaven 23 investigadors, els quals
formaven part de 4 grups de recerca reconeguts per la Generalitat de Catalunya. Posteri-
orment, aquesta xifra ha augmentat de forma significativa amb I"addicié d’investigadors
en una amplia experiencia en el camp de la nutrici6 i el metabolisme, arribant fins als 41
actuals (incorporant al programa nous grups de recerca reconeguts per la Generalitat de
Catalunya). Quant a la gesti6 del programa, a banda de participar en les reunions mensuals
del Comiteé de Direccié d’Escola (CDE), la coordinacié del programa ha participat en la
comissié extraordinaria de redaccié de la Normativa academica de matricula de doctorat
2017-18. A més a més, atesa la importancia creixent de I'impacte social de la recerca, ha
participat en una jornada de reunié-debat amb el coordinador de la Comunitat d’Apre-
nentatge en Impacte Social de la Recerca URV-CEICS per tal d’avaluar la forma d’incloure
aquest factor en el estudis de doctorat.

Pel que fa al programa de doctorat d’Enologia i Biotecnologia, aquest forma part del pro-
grama doctoral internacional OENODOC, del qual ha estat un dels precursors conjunta-
ment amb la Universitat de Bordeus. OENODOC és un consorci en el qual participen 14
universitats i 17 empreses de diferents paisos (Franga, Espanya, Italia, Australia, Sud-africa,
Alemanya, Portugal i Estats Units). Aquest programa promou estades de recerca i cursos de
formacio en els diferents centres participants. A més, el programa de doctorat d’Enologia
també participa en la major xarxa internacional dins de I"ambit de I"enologia i la viticultu-
ra: OENOVITI INTERNATIONAL. Fruit d’aquestes col-laboracions, aquest curs s’ha llegit
una tesi en cotutela amb la Universita degli Studi di Verona i una amb la Universidad Re-
publica de I'Uruguai.



Respecte a la recerca, molt activa al DBB,s"ha assolit I'objectiu de mantenir un bon nivell
de finangament per la via de convocatories competitives i no competitives. Fruit d’aquesta
recerca s’han publicat, durant |’any 2016 i el que portem de 2017, al voltant de 130 articles
en revistes indexades (JCR) amb un index d’impacte mitja al voltant de 4.

D’altra banda, s’ha participat en més d’una trentena de congressos cientifics d’ambit naci-
onal i internacional. Tanmateix, el DBB manté un alt nivell de transferencia amb els sectors
de la inddstria agroalimentaria i enologica.

En aquest sentit, es continuara treballant per aconseguir els objectius fixats d’oferir forma-
ci6 i investigacié de maxima qualitat, aixi com d’establir Iligams amb les empreses cercant
la millora de la competitivitat.



