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Rendicié de comptes

Pel que fa a la docéncia, s’ha iniciat el nou pla del grau d’Enologia i el nou Master
en Begudes Fermentades, i s’han activat les especialitzacions de Recerca i Ciéncia i
Tecnologia de la Cervesa. S’ha incrementat el nombre d’estudiants respecte al curs
passat. En el pla d’estudis del master s’han inclos 24 credits de complements de for-
macio, que son assignatures del grau d’Enologia, amb un gran nombre de matriculats.

S’ha presentat una proposta d’Erasmus Mundus Joint Master Degree (EMJMD) en
Wine Tourism, anomenatVintur, coordinat per la Facultat d’Enologia i amb la col-
laboracié de la Facultat de Turisme i Geografia i amb la participacié de la Universi-
tat de Bordeus i de la Universitat de Porto.

Pel que fa a la visibilitat, la facultat esta abocada a la internacionalitzacié, amb una
accio estrategica en la xarxa Oenovitis International, de la qual n’és membre actiu
i impulsa activitats relacionades amb la formaci6 i la recerca. L'altre eix de visibili-
tat és |'especialitzacié en Vins Escumosos, una de les especialitzacions del master.
L'aproximaci6 a les diferents entitats relacionades amb el cava és estrategica i, per
primer any, aquest 2015, el 33e Congrés Internacional del Cava es va organitzar des
de la Facultat d’Enologia, en el marc del Symposium d’Oenovitis International. A
partir d’aquest fet, la URV ha entrat com a membre a la Comissié Tecnica del Consell
Regulador del Cava, acord que esta pendent de formalitzar en un conveni bilateral.

Direccio estratégica de govern
Qualitat docent

Arran de les peticions rebudes pels mateixos estudiants, es modifica la memoria del
Master en Begudes Fermentades per poder-lo cursar sense obtenir cap especialitat.



D’altra banda, per facilitar I’acreditacié del grau de Biotecnologia, el seguiment del
curs 2014-15 es fa ja segons el nou model d’autoinforme que cal presentar per al
procés d’acreditacié de la memoria. Respecte al model anterior, les novetats princi-
pals s6n de format, hi ha una primera part que és I'informe en si mateix, seguit d’un
annex amb el gruix de les taules; i, a més, és un Gnic document que inclou tots els
ensenyaments oficials de la facultat.

Comunicacio i relacions externes

Acte d’inauguraci6 del curs 2014-15 de la Facultat d’Enologia. Conferencia inau-
gural: “Anomalies atmosferiques i oceaniques de gran escala modulant els climes
europeus”, a carrec de la Dra. Manola Brunet, professora del Departament de Ge-
ografia de la URV, directora del Centre en Canvi Climatic de la URV i copresidenta
del Grup d’Experts sobre Monitoratge i Analisi del Clima de la Comissi6 de Clima-
tologia de I'Organitzacié Meteorologica Mundial. En finalitzar la conferéncia tam-
bé es fa la presentacié dels nous vins de la Facultat d’Enologia elaborats al celler
experimental del Mas dels Frares. També durant |’acte es va fer un reconeixement
als professors associats Jaume Gramona i Josep Ribas per la seva trajectoria a la
Facultat d’Enologia.

Acte d’inauguraci6 del Master en Enologia del curs 2014-15. Conferencia: “Intro-
duccién a la Biotecnologia. Puntos criticos, desde el vifiedo a la copa”. Dr. Fran-
cisco Carrau. Universitat de la Republica d’Uruguai. Data: 21 d’octubre de 2014.

XIV Acte Premi Jaume Ciurana. Conferencia: “El enélogo y su papel, segin defi-
nicion de la O.1.V.” Dra. Julia Marin Expésito, professora de la Universitat d’Extre-
madura i representant a Espanya de la Comissié de Formacié de la OIV. Data: 24
d’octubre de 2014. Guanyadora premi: Ana Maria Pecero.

IV Edici6 de la Beca COVIDES. Aquesta beca esta adregada als estudiants de master
en Enologia que vulguin optar a la doble titulacié de master amb la Universitat de
Bordeus. La beca COVIDES s'institueix dins del marc del conveni de col-laboraci6
entre la URV i I'empresa COVIDES, SCCL. La beca assumeix les despeses de mobilitat
de I'estudiant de la Facultat d’Enologia de la URV per al desplagament a la Universi-
tat Bordeaux-Segalen i que segueixi el programa de master, de titulacié compartida
amb la URV. Ambdues universitats mantenen un projecte actiu de cooperacié, en
el marc d’actuacions per a la consolidacié i I'enfortiment dels sistemes de formacié
en masters francoespanyols. Estudiant guanyador de la beca: Sr. Pere Pons. Durant
I'acte, la Dra. M* Carmen Garcia Parrilla, de la Universitat de Sevilla, va impartir la
conferencia “Analisi sensorial de vinagres”. Data: 2 de desembre de 2014.

[l Edici6 de la Convocatoria de Beca “COVIDES: Viu I'Empresa”. Facultat d’Enolo-
gia i COVIDES, SCCL. Aquesta beca s’adreca a tots els estudiants del grau d’Enolo-
gia que facin 'estada en practiques en el curs 2015-16.

Acte d’inauguracié de |'exposicié fotografica “Vint-i-cinc anys d’Enologia a Tarra-
gona”.

En el decurs de I'acte va tenir lloc la presentacio del vi del 25¢& aniversari i es va
fer un reconeixement als antics degans i estudiants de la Facultat. Data: dia 6 de



novembre de 2014. A la seu de I'Institut Municipal d’Educacié de I’Ajuntament de
Tarragona (IMET), antiga seu de la Facultat d’Enologia.

Exposici6 fotografica “Vint-i-cinc anys d’Enologia a Tarragona” al CRAI del campus
de Sescelades. Data: gener-juny de 2015.

S’han pronunciat 11 conferéncies divulgatives en 7 centres d’ensenyament secun-
dari de la provincia de Tarragona:

— “Existeix I’alimentaci6 intel-ligent”. Professor: Francesc Puiggros Llavines.

—  “Més forts, més rapids. Que és I’alimentacio6 esportiva?”. Professor: Francesc
Puiggros Llavines.

— “De I’ADN a les lltimes conseqtiencies: les omiques”. Professora: Anna Bor-
rull Riera.

— “La revoluci6 genetica: aplicacions de I’enginyeria genética des dels seus
inicis fins a I"actualitat”. Professora: Anna Borrull Riera.

Signatura de convenis de col-laboracié amb les segtients institucions:

— La Confraria del Cava Sant Sadurni d’Anoia. L'objecte del conveni és promo-
cionar treballs de fi de grau en I’'ambit del cava mitjangant una beca anual a
un estudiant.

— Beer Events, SL, empresa que du a terme activitats de promocié de la cultura
de la cervesa artesana. L'objecte del conveni és establir relacions de col-
laboraci6 en diferents ambits.

— Rius i Rius Assessors, SL. L'objecte del conveni és establir mecanismes de
col-laboracié en diferents nivells tecnics, professionals, educatius... Rius &
Rius Assessors déna assistencia al personal de la URV que treballa a la Finca
Mas dels Frares per gestionar la documentacié del celler. Aixi mateix, el Dr.
Ramon Viader, reconegut expert en implantacié de sistemes de qualitat en
empreses del sector del vi i del cava, imparteix com a professor ad honorem
sis hores de classes patrocinades per Rius & Rius durant el curs, d’acord amb
la Normativa del professorat ad honorem de la URV.

— Universitat de Talca a Xile (UTAL). L'objecte del conveni és fomentar la recer-
ca i els programes educatius i de mobilitat del personal docent i investigador,
administratiu i técnic, i també dels estudiants.

El dia 7 de febrer de 2015 a les facultats d’Enologia i de Quimica es va celebrar
I'Olimpiada de Biologia de Catalunya.

Presentacié de I’Acord entre la coordinadora de colles castelleres de Catalunya i
Covides, SCCL a la Facultat d’Enologia.

Participaci6 del dega de la Facultat d’Enologia, Dr. Joan Miquel Canals, a la taula
rodona “El sector vitivinicola en el moment actual”, organitzada per la publicacié
Indicador de Economia. Data: 30 de setembre de 2014.

Visita a cerveseries, empreses i institucions del sector per donar a coneixer el Mas-
ter en Begudes Fermentades.



Participacio en les activitats de la Catedra del Vi de Figueres. Data: 13 de novembre
de 2014. Conferencies impartides per la Dra. Montserrat Nadal.

Assistencia al Pla Director Urbanistic d’Enoturisme de Vilafranca del Penedés.

Visita a diferents institucions per establir mecanismes de col-laboracié amb la Fa-
cultat: The Wine Foundation (Wine Business School), Col-legi d’Enolegues i Enolegs
de Catalunya, Confraria del Cava, Cerveseria Rosita, Institut Catala del Suro, Vila
Viniteca, Ajuntament de Vilafranca, Consell Regulador del Cava, Mas Perinet i Ra-
ventos Blanc.

Acte de graduaci6 de la promocié 2011-15 del grau de Biotecnologia. Data: 27
de juny de 2015. Campus Catalunya URV. Aquesta promocié esta apadrinada pel
professor Miquel Mulero Abellan.

Acte de graduacié de la promoci6 2011-15 del grau d’Enologia. Aquesta promocié
esta apadrinada pel professor Jaume Gramona i patrocinada per Caves Codorniu.
Data: 19 de juny de 2015. Caves Codorniu.

Comunicacio i relacions interuniversitaries institucionals

Des del marg de 2015 el dega de la Facultat d’Enologia, el Dr. Joan Miquel Canals,
esta com a representant de la URV a la Comunitat RIS3 Cat de Tecnologies de la
Produccié Agroalimentaria (COTPA).

Visita d’alumnes de la University of International Studies of Zhejiang (Xina).Una
delegacié d’aquest universitat, encapcalada pel seu secretari general, Yao Chen-
grong, va visitar la URV el dia 8 d’octubre. A la Facultat d’Enologia, el dega Joan
Miquel Canals els va presentar el centre i van participar en un tast de vins.

Visita d’una representacio de la Universitat de Binhai (Xina). Data: 12 de novembre
de 2104.

Assemblea de la xarxa internacional de formacio i recerca Oenovitis a Geisenheim,
dies 2, 3 i 4 de novembre, assistencia de Joan Miquel Canals i Albert Mas.

Visita del Dr. Jorge Bautista Nazrala, representant de la Universitat de Cuyo.
Visita de la Universitat James Madison (EUA).

Visita de la Dra. Julia Marin, representants de formacié de la OIV a Espanya, en
motiu del lliurament del premi Jaume Ciurana.

Visita d’estudiants d’Enologia de la Universitat Tecnologica de Melbourne, acom-
panyats d’una estudiant diplomada de la Facultat d’Enologia, Maria de Ufa.

Activitats relacionades amb I’ensenyament secundari. Captaci6 d’estudiants

Jornades de Portes Obertes de la Facultat d’Enologia. Data: 25 de marg, 15 d’abril
i 25 d’abril de 2015. Amb |'organitzacié de les Jornades de Portes Obertes, la URV
obre els seus centres universitaris a tots els estudiants que vulguin coneixer, in situ,
les nostres instal-lacions, el nostre professorat i els nostres estudis.



Participacio6 en el programa Fem Recerca 2014-15 (Programa NEXES). Aquest pro-
grama pretén apropar l'activitat dels centres i grups de recerca de la URV i del
CEICS (Campus d’Excel-lencia Internacional Catalunya Sud) a estudiants dels ins-
tituts de secundaria, i d’altres publics, per mostrar-los in situ la seva recerca i pro-
piciar una discussié cientifica perqué vegin com es treballa, quin metode s’aplica,
quines sén les bases de la investigacié cientifica, perque cal socialitzar-la, quins
beneficis aporta i quin és el seu futur.

Fem Recerca té com a objectiu despertar vocacions, incentivar |'interés per la recer-
ca i la seva aplicaci6, també pels estudis universitaris que la fan possible i afavorir
la visibilitat del seu valor entre els joves. L'objectiu és que aquests joves preguin
consciencia de la viabilitat i importancia de la investigacio cientifica, i de les mul-
tiples aplicacions que el coneixement ofert per un titol genera en aquest ambit.

La Facultat d’Enologia ha participat en les activitats segtients:

Proposta EstiURV:
“Introducci6 a la biotecnologia dels aliments i cas practic al laboratori”
Proposta Aprofundiments:
“Biotecnologia low cost”.
Proposta Fem Recerca
— “I’ADN: la base de la vida”
— “Keep Calm & Read Food Labels”

— “Com podem comprovar al laboratori si el blat de moro que consumim és
transgenic”

— “Estimulaci6 dels sentits: la vista, |'olfacte i el gust”
Propostes de cotutoritzacié de treballs de recerca.

“Experimentacié amb microorganismes”

Xerrada per part dels responsables d’ensenyament de la Facultat a I'lES Marti Fran-
queés sobre els estudis de la Facultat d’Enologia. Data: 15 de gener de 2015.

Visita de la finca i del celler experimental de Mas del Frares de I'IES Pons d’Icart
juntament amb I'Institut Amtsgymnasiet de Roskilde Dinamarca, que participa en
un intercanvi cultural amb I'lES Pons d’lcart. Data: marg de 2015.

Visita IES Jaume | de Salou a la Facultat d’Enologia en el marc Campus Tour 2015
de la URV. Dates: 22 i 24 abril de 2015.

Activitats de formacié de grau i master
Ensenyaments

— Grau d’Enologia. Aquest any 2014-15 s’activa el primer curs del nou pla del
grau d’Enologia

— Grau de Biotecnologia



Aquest curs s’han activat el primer curs de les dobles titulacions segiients, junta-
ment amb la Facultat de Quimica i I'Escola Tecnica Superior d’Enginyeria (ETSE)
amb una oferta de 10 places per a cada titulacio:

— Doble titulacié de grau de Biotecnologia i Bioquimica i Biologia Molecular

(FE 1 FQ).

— Doble titulacié de grau de Biotecnologia i d’Enginyeria Informatica (FE i
ETSE).

Master en Begudes Fermentades. Aquest curs 2014-15 s’activa aquest nou master
que esta dirigit a estudiants amb una formacié anterior en Biociéncies, com ara Bi-
ologia, Bioquimica, Biotecnologia, Quimica, Enologia, Farmacia, Ciéncia i Tecno-
logia d’Aliments i les enginyeries tecniques o superiors en ambits afins, amb interes
a aprofundir en coneixements relacionats amb I’elaboracié de begudes fermenta-
des. Aquest nou master consta de tres especialitats: Recerca en Enologia, Ciéncia
i Tecnologia del Vins Escumosos, Ciencia i Tecnologia de la Cervesa. L'objectiu
general d’aquest master és formar investigadors i professionals en el camp de les
begudes fermentades, especialment en vi, cava i cervesa. Els estudiants del Master
adquiriran formacié especialitzada sobre les diferents disciplines involucrades en
I’elaboracié de begudes fermentades, i, en funcié de I’especialitat escollida, podran
definir el seu perfil formatiu.

Les dades dels estudiants matriculats a la Facultat d’Enologia durant el curs 2014-
15 han estat les segiients:

Grau d’Enologia 112 (inclou 36 estudiants de 1r curs del nou pla)
Grau de Biotecnologia 172

Enginyeria Tecnica Agricola 1 (pla en extincio)

Master en Enologia 1 (pla en extincid)

Master en Begudes Fermentades 24

Jornada d"Acollida als estudiants del primer curs dels graus de la Facultat. Data:
3 de setembre de 2014. Aquesta jornada d’iniciacié a la vida universitaria pretén
facilitar la integracié dels estudiants de nou ingrés en la vida universitaria de la
Facultat.

Cursos introductoris intensius adregats als estudiants de primer de graus de les
assignatures Fisica, Quimica i Matematiques. Data: setembre 2014. El contingut
d’aquests cursos esta preparat per repassar conceptes de batxillerat i enfocats al que
es trobaran a les assignatures de 1r curs dels graus dels ensenyaments de Biotecno-
logia i Enologia.

Mobilitat

Quant a la mobilitat dels estudiants de la Facultat en els diferents programes exis-
tents, ha estat la segtlient (dades provisionals a data de maig de 2015):



Dades mobilitat d’estudiants -out- 2014/15

Erasmus - Placements | Erasmus - Studies | Freemover | MOU - Placement | MOU - Students | SICUE | Total
4 7 2 - - 1 14
Dades de mobilitat d’estudiants -in- 2014/2015
Erasmus - Placements | Erasmus - Studies | Freemover | MOU - Placement| MOU - Students | SICUE | Total
7 ; - 4 - 11

Durant aquest curs s’han signat amb les universitats que tot seguit es detallen, nous
convenis de mobilitat per a estudiants:

Universitat Vina del Mar Xile
Universitat Politécnica de Bucarest Romania
Universitat de Floréncia Italia

Activitats de formaci6 permanent
Conferencies impartides a la Facultat d’Enologia:

“Water Use Patterns in Complex Slopes Vineyards”. Dr. Dave Smart. UC Da-
vis. Data: 19 setembre de 2014.

— “The trehalose synthase system, a essential player in yeast carbon and energy
homeostasis”. Dr. Jean Marie Francois, INSA, Tolosa. Data: 16 octubre de
2014.

— “Introduccién a la Enobiotecnologia, puntos criticos desde el vifiedo a la
copa”. Dr. Francisco Carrau. Universitat de la Republica d’Uruguai. Data: 21
octubre de 2014.

— “Seguridad Alimentaria en Bebidas Fermentadas”. Dra. Ana Troncoso, Uni-
versitat de Sevilla, exdirectora executiva de |’Agencia Espanyola de la Segu-
retat Alimentaria i Nutricio (AESAN, 2008-2012), i actual coordinadora de
I’ANEP en I'area de Tecnologia d’Aliments. Data: 19 de novembre de 2014.

— “Andlisi sensorial de vinagres”. M* Carmen Garcia Parrilla. Universitat de
Sevilla (Premi COVIDES). Data: 2 de desembre de 2014.

— “Formacion sobre Impuesto Especial sobre la cerveza”. Dr. Victor Guarch.
Legal and Tax Manager. Data: 19 de gener de 2015.

— “Tecnologia Maltera: maltes especials i derivats”. Sr. Xavier Galobart Pujol
(Weyermann. Food Ingredients). Data: 6 de febrer de 2015.

— “El procés de fermentacié en microcerveseries: gestié d’inoculs, gestié de
llevats i control de la qualitat”. Sr. Albert Tint6. Art Cervesers. Data: 5 de
marc¢ de 2015.



Activitats d’extensio universitaria

Curs de Sommelier Professional. FURV-Facultat d’Enologia. Aquest curs esta orien-
tat a titulats en Hostaleria i Restauracio, professionals de |’hostaleria i de la comer-
cialitzacié de vins, aficionats al mén del vi que volen aprofundir en la materia i
professionals dels cellers. El curs vol donar resposta a la necessitat del sector de la
restauracié i comercialitzacié de vins i licors de disposar de persones expertes qua-
lificades. El curs es du a terme en dos semestres, que van des del 12/01/2015 fins
al 31/07/2016. En total sén 300 hores lectives entre teoria i practiques repartides en
dos anys, amb una durada semestral.

Els objectius son donar als alumnes les eines i els coneixements necessaris per
saber planificar establiments, arees o departaments de servei o comercialitzacié
de begudes, vins i licors; organitzar els processos de compra; gestionar la correcta
conservaci6 dels vins i begudes; elaborar i dissenyar cartes de begudes, vins i licors,
relacionant-les amb ofertes gastronomiques; i realitzar el servei de begudes, vins i
licors, assessorant els clients.

El 17 de novembre passat va tenir lloc a la Facultat d’Enologia el lliurament dels
diplomes de la sisena edicié del curs Sommelier Professional, que es va fer durant
els anys 2013 i 2014, i que van seguir 18 estudiants. En el decurs de I'acte, la
sommelier de Monvinic, Isabelle Brunet, va impartir la conferencia “L'esperit i la
mentalitat del sommelier”.

Inauguracio del curs de sommeliers. Presentacié a carrec de la Dra. Montse Nadal
(directora del curs Sommeliers Professionals), Jordi Tous (vicerector d’Universitat
i Societat) i Joan Miquel Canals (dega de la Facultat d’Enologia). Data: dia 19 de
gener de 2015.

Aquest any, per primer cop, el Centre de Formacié Permanent de la Fundacié Uni-
versitat Rovira i Virgili ofereix formacio relacionada amb el mén de la cervesa: un
curs breu dedicat al tast de cervesa i un de més llarg centrat en I’elaboraci6 de
cervesa. Estan promoguts per la Facultat d’Enologia de la URV, i creiem que per als
productors de cervesa artesana pot ser una bona oportunitat per ampliar els seus
coneixements i endinsar-se en les diferents técniques de produccié cervesera.

— Iniciaci6 al Tast de la Cervesa: té una durada de 10 hores i és interessant per
a qui vulgui introduir-se en el mén del tast de cervesa. Dates: desembre de
2014.

— Elaboracié de Cerveses: té una durada de 200 hores i forma part del Master
Oficial en Begudes Fermentades de la Universitat Rovira i Virgili. L'impartei-
xen tant professors universitaris com experts reconeguts del sector. Dates:
gener-maig de 2015.

Participacié en el XXXII Congrés del Cava a Sant Sadurni d’Anoia. Data: 8 d’octubre
de 2014. La facultat va participar amb la ponencia segtient:

“Influéncia de la inoculaci6 seqlienciada de Torulaspora Delbrueckii i sacc-
haromyces cerevisiae en vins base per cava: incidencia sobre la qualitat i
persistencia de I'escuma”. Ponent: Dr. Fernando Zamora Marin. Catedratic
de Nutrici6 i Bromatologia. Facultat d’Enologia.



Iniciacio al Tast de Vins. FURV-Facultat d’Enologia. Data: novembre de 2014.

Assisténcia al Forum EcosostenibleWine a Vilafranca del Penedes per part de pro-
fessors i estudiants de la Facultat d’Enologia. Data: 26 de novembre de 2014.

Tast de caves i vins escumosos. Centre Civic Bonavista-Tarragona. Activitat del
Campus Extens de la URV - Antena del Coneixement de Tarragona. Dates: 4 i 12 de
desembre de 2014.

[l Jornada de Recerca i Viticultura a Catalunya. Facultat d’Enologia. Data: 11 de
desembre de 2014. L'objectiu principal és fer coneixer i difondre els darrers aven-
cos en la recerca feta a Catalunya en enologia i viticultura i aspectes relacionats.
D’acord amb les darreres publicacions internacionals dels grups d’investigadors
que treballen a Catalunya, se n"han triat 12 per la seva qualitat i rellevancia perque
presentin els seus treballs en forma de ponéncies breus. A més a més, tots els in-
vestigadors de Catalunya relacionats amb aquest ambit sén convidats a la Jornada
per presentar els seus treballs en forma de posters. Finalment, s’aprofitara la Jornada
per debatre les possibilitats d’interrelacions dels investigadors amb el sector de cara
al futur. Organitzaci6: Facultat d’Enologia i Campus d’Excel-léncia Internacional
Catalunya Sud (CEICS).

Responsables dels projectes de recerca de diferents arees de la URV, la UAB, la UB,
la UPC i del Centre de Recerca en Economia i Desenvolupament Agroalimentari
CREDA-UPC-IRTA, han informat dels seus treballs i han respos les preguntes dels
investigadors interessats en cada recerca. | a la tarda, després de les dues darreres
presentacions, ha tingut lloc una taula rodona per parlar de les possibilitats d’inter-
relacions dels investigadors amb el sector de cara al futur, en relacié amb |’estrate-
gia d’especialitzacié RIS3 impulsada per la Comissié Europea.

En la inauguraci6 de la Jornada hi van ser presents el rector de la URV, Josep Anton
Ferré; el director executiu del Campus d’Excel-léncia Internacional, Jordi Cartanya;
el dega d’Enologia, Joan Miquel Canals, i el coordinador del subcampus d’Enologia
del CEICS, Albert Bordons.

Participaci6 a la Jornada sobre la Varietat Garnatxa Negra. Falset. Data: 20 de febrer
de 2015. Conferencies dels professors de la Facultat:

“Caracteristiques sensorials dels vins de garnatxa negra a la DOQ Priorat”,
Joan Miquel Canals i Josep M. Mateo (URV).

“Efectes de la variabilitat del clima i la topografia en la qualitat del vins de
garnatxa negra. DOQ Priorat”, Montse Nadal (URV).

Participacio en el XXVI Congrés de ’Associacié Catalana d’Enolegs (ACE) i en la
Nit d’Enologia. Assistencia Jornada Técnica dedicada als llevats no-saccharomyces.
Data:17 i 18 d’abril.

Participaci6 en el 3rd Oenoviti International Symposium. 33rd International Cava
Congress: challenges 2015. Confraria del Cava a Sant Sadurni d’Anoia (Subirats,
Alt Penedés). Data: 20 de maig de 2015. Participacié com a ponents dels profes-
sors de la Facultat d’Enologia: Dr. Fernando Zamora, Dr. Josep M. Guillamon i la
Dra. Gemma Beltran. La Facultat d’Enologia participa en I’Oenotivi International
Network des de la seva creaci6. La participacié en aquesta xarxa és un eix de la



internacionalitzacié de la Facultat, i des de la qual s’han endegat iniciatives del
EMJMD i I'aproximacié amb la DO Cava. El congrés s'ha fet en el marc de les
reunions semestrals que celebra Oenoviti International Network, xarxa de centres
d’educacio superior de formacié i recerca en Enologia i Viticultura, que lidera la
Universitat de Bordeus i de la qual forma part la URV.

Erasmus Mundus Joint Master Degree (EMJMD). S’ha presentat una proposta de
master en Wine Tourism, coordinat per la Facultat d’Enologia i amb la col-laboracié
de la Facultat de Turisme i Geografia i amb la participacié de la Universitat de Bor-
deus i de la Universitat de Porto.

Organitzacié del Xl Congrés Nacional d’Investigacié Enologica (GIENOL 2015).
Tarragona. Data: del 9 al 12 de juny de 2015.

Activitats de responsabilitat social universitaria
Desenvolupament economic i generacié de llocs de treball

Convocatoria d'una beca de la Facultat: manteniment de la pagina web de la Facul-
tat i de suport a la mobilitat. Periode: setembre 2015- juliol 2015.

Durant la participacié en I’activitat Fem Recerca, la Facultat ha tingut diversos be-
caris per donar suport en |’organitzacio de les diferents activitats realitzades.

Nou beques de col-laboracié per mitja de la FURV per als treballs de poda en verd
a la Finca Mas dels Frares. Data: maig 2015.

Una beca de col-laboracio durant 'estiu a la Finca Mas els Frares.
Cinc beques “Santander CRUE CEPYME de Practicas en Empresa”.

Nou beques per a la “Poda en verd” a Mas dels Frares per mitja de la FURV. Maig
de 2015.

Sis beques per a la verema a Mas dels Frares per mitja de la FURV. Setembre de
2015.

Desenvolupament de capacitats i desenvolupament cultural

Participacio en la fira de Reus Tastet de Ciencia. Data: 18 d’abril de 2015. Aquesta
Fira esta impulsada pel Centre de Recursos Pedagogics del Baix Camp i hi interve-
nen estudiants i docents de 17 escoles i instituts de la demarcacié que han portat
les experiencies cientifiques que treballen a les aules i als seus laboratoris.

Participacié en la Fira de Reus Reus Viu el Vi. Juny 2015. Reus Viu el Vi és una fira
organitzada per la Cambra de Comerg de Reus amb el suport de I’Ajuntament de
Reus i que s’ha posicionat com un dels grans certamens del pais tant per nombre
de cellers participants com per la massiva assistencia de public.

La trobada impulsa I"apropament de les diferents disciplines cientifiques i les seves
aplicacions a la poblaci6, fent-los participar de les experiencies, models i simula-
cions. També es volen donar a coneixer les activitats i experiencies que es duen
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a terme a les aules dels centres educatius i impulsar el reconeixement de la tasca
docent dels professionals.

La Facultat d’Enologia ha impartit el taller Estimulacié dels Sentits, en qué els parti-
cipants s’han submergit en el mén de la percepcid i els sentits. S’hi han mostrat els
gustos principals (dolg, salat, acid, amarg i umami), i també les sensacions tactils
(untuositat), les sensacions com la sequedat i I’associacié d’aromes amb els gustos.

Sessions del club de tast de la Facultat d’Enologia. Durant el curs 2014-15 s’ha dut
a terme una sessi6 de tast a carrec dels joves confrares de la Confraria del Cava de
Sant Sadurni d’Anoia. Data: dia 5 de mar¢ de 2015.

XXI Concurs de Vins Embotellats de la Denominacié d’Origen Tarragona. Coordi-
naci6: Montserrat Nadal. Data: 18 de maig 2015. Una vintena de tastadors inde-
pendents —enolegs, sommeliers i periodistes especialitzats— s’encarreguen de fer
el tast a cegues per valorar i puntuar la diferents mostres de vins procedents d’una
vintena de cellers de [a DO. El 12 de juny s’entregaren el premis amb la presencia
de la coordinadora i el dega de la Facultat.

Semifinal concurs sommeliers de Catalunya. Data: 25 de maig de 2015.

Finca i celler experimental de Mas dels Frares

Durant I'any 2014 al celler experimental i docent del Mas dels Frares s’hi han dut
a terme les activitats segtients:

— . Plantaci6 de 0,5 ha de vinya amb moscatell d’Alexandria: aixo implica la
preparacio del terreny i la plantacié dels ceps. El 2015 s’han instal-lat els pals
per preparar I'emparrat que es fara el 2016. Esta previst que el 2016, que ja
sera la tercera fulla, comenci la produccié de raim, si bé no sera fins a la
quarta fulla (2017) quan la produccié assoleixi ja el nivell adequat.

— . Lacollita 2014, amb la participacio dels estudiants de tercer curs del grau
d’Enologia, ha estat abundant. No obstant aix0, i a causa de les pluges, la
maduresa no ha estat I'0Optima. Tot i aix0, s’han elaborat i embotellat unes
1.200 ampolles de Blanc Aromatic, unes 1.200 ampolles de Blanc Jove, i
unes 2.000 ampolles de Negre Jove. Tanmateix, s’ha fet el tiratge de 1.200
ampolles de Vi Escumés Aromatic i unes 2.000 de Blanc de Blancs. Paral-
lelament, s’ha fet el cupatge del Negre de Crianca 2014 per omplir 12 bar-
riques de roure. Aquesta operacio esta prevista fer-la el 2015, quan el Negre
de Crianca del 2013 hagi complert els 12 mesos de crianca.
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MEMORIA ECONOMICA

1700000 | FACULTAT 28.032,00 € 26.128,42 € 1.903,58 €
2200000 |MAS FRARES 15.084,33 € 12.144,88 € 2.939,45 €
1700019 |PLA ESTRATEGIC 11.013,51 € 5.460,87 € 2.581,99 €
1700037 |MASTER 6.247,59 € 5.256,69 € 990,90 €
1700038 | OVERHEADS 1.221,94 € 1.026,15 € 195,79 €
1700041 | CURS BIOTEC. LOW COST 440,00 € 440,00 € 0,00 €
1700040 | MOBILITAT MASTER 3.680,00 € 3.680,00 € 0,00 €

TOTAL 65.719,37 € 54.137,01 € 8.611,71 €

12



