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Rendici6é de comptes
Docencia:

En I’ambit de docéncia, aquest curs ha estat de preparacié cara als canvis que co-
mencen el 2014-2015, curs en que s’iniciara una remodelacié del grau d’Enologia,
tot cercant una adequacié al que ha de saber un enoleg. S’ha reverificat I'ensenya-
ment d’Enologia i el master s’ha redissenyat d’acord amb les propostes iniciades al
curs anterior, posant el focus en |’elaboracié d’escumosos i la breueria (neologisme
per descriure I’elaboracié de cervesa). Pel que fa a la Biotecnologia, el proper curs
també s’implantaran les modificacions per assolir els 30 credits optatius, amb les
dues especialitzacions noves aprovades per AQU aquest any. El grau d’Enologia ha
sofert un procés d’ampliacié d’optatives en I’'ambit de I"enoturisme i de I"'empre-
nedoria, amb gran éxit. L'assignatura d’Enoturisme s’ha ofert conjuntament amb la
Facultat de Turisme i Geografia, amb docencia a Vila-seca. L'assignatura d’empre-
nedoria s"Tanomena Creant Valor a la Industria Vitivinicola i la imparteix un profes-
sor visitant, el Sr. Xavier Ybargtiengoitia, que és un expert de gran valua, ex-CEO
d’States&Wines, una de les principals filials de LVMH.

Pel que fa a la formacié permanent, s’ha seguit oferint el curs de sommelier, de ma-
nera que hi ha una promocio a segon curs i una altra a primer, la qual cosa tensiona
I"aulari de tast els dilluns del segon quadrimestre.

Visibilitat:

El curs 2013-14 ha estat I’any de celebracié del 25¢ aniversari. S’ha aprofitat |’esde-
veniment per aproximar-se al sector, ja sia a través de I’Associacié Catalana d’Eno-
legs (ACE) o a través del clister d’empreses vitivinicoles Innovi. També s’ha intentat
una aproximacié al Consell Regulador del Cava sense exit immediat, amb la pro-
posta de creaci6 d’una Catedra del Cava.



Pel que fa a I'efemeride, s’ha confeccionat un cartell especific, s’etiquetara un vi
especific de la verema 2012 i fins al novembre del 2014 es faran tota una serie d’ac-
tes. La relacié amb I’ACE s’ha aprofundit, ja que el dega de la Facultat és membre
del comite d’edici6 de la revista de I"associaci6 i vocal en el futur Col-legi d'Eno-
legs de Catalunya. Pel que fa a la relacié amb Innovi, s’ha aconseguit ser membre
actiu en un projecte de varietats viniferes autoresistents a malalties, amb conse-
quiéncies positives per a investigadors de la facultat i de Vitec, que de ben segur es
veuran amb el temps.

Les activitats realitzades es detallen en |’apartat de “Comunicacié i relacions exter-
nes”, pero cal ressaltar les bones relacions amb Torres, que han permes oferir quatre
beques a estudiants d’Enologia titulats amb opcié d’incorporacié posterior a I’'em-
presa (import global de 20.000 €). També s’ha ofert una beca amb Covides (2.000
€), que finalment ha quedat deserta, per a estudiants de practiques a I'empresa, que
s’afegeix als 1.800 € que atorguen ja com a beca per al master en Enologia des de
fa tres anys.

Vida universitaria:

Les activitats especifiques de la Facultat es limiten al Club de Tast, com s’especifica
més endavant.

L'acte de graduaci6 dels enolegs s’ha realitzat a Freixenet, amb la preséncia del
president del Consell Regulador del Cava, Pere Bonet.

Direccio estrategica de govern
Qualitat docent
1) Implantacio i seguiment del sistema intern de garantia de la qualitat (SIGQ)

Al llarg del curs 2013-2014 s’han elaborat els informes de seguiment de les titula-
cions (IST) de grau i master corresponents al curs anterior (2012-13), aixi com del
centre, d’acord amb les directrius del sistema intern de garantia de qualitat (SIGQ)
de la Facultat d’Enologia. Els informes sén elaborats pels responsables d’ensenya-
ment dels graus, la coordinadora de master i la responsable del SIGQ de la Facultat.

Aquests informes sén un requisit indispensable per a I’acreditacié de graus i masters
davant de I’Agencia per a la Qualitat del Sistema Universitari de Catalunya (AQU).

AQU Catalunya no ha avaluat cap IST del curs 2012-2013 de la Facultat d’Enologia.

El grau de Biotecnologia ha rebut informe favorable d’AQU, al gener de 2014,
sobre la sol-licitud de modificacié que s’havia demanat per tal de respondre a la
demanda d’AQU perque les mencions tinguin com a minim 30 ECTS.

De cara a la realitzaci6, el curs que ve, dels informes de seguiment corresponents
al curs 2013-2014, des del centre s’han anat recollint les evidencies i indicadors
definits en els processos del SIGQ del centre.



2) Pla d’accié6 tutorial (PAT)

Al llarg del curs 2013-2014 des del centre s’ha continuat amb la tasca d’implanta-
ci6 del pla d’acci6 tutorial iniciada el curs 2009-10. Hi han participat un total de
23 tutors procedents dels departaments de Bioquimica i Biotecnologia, Ciencies
Mediques Basiques, Quimica Analitica i Quimica Organica i Enginyeria Quimica,
aixi com els estudiants dels graus de Biotecnologia i Enologia.

Al llarg del curs, els tutors han anat realitzant les diferents tutories programades al
PAT del centre. La coordinadora del PAT ha anat informant els professors tutors de
les accions previstes en el pla, i ha indicat les dates més idonies per convocar les
tres tutories contemplades al PAT de la Facultat.

Tal i com va fer-se el curs anterior en el grau d’Enologia, els tutors académics del
grau de Biotecnologia han estat els tutors de |"assignatura “Practiques externes”, de
4t curs d’ambdds graus.

A final de curs, tal i com ha fet els cursos anteriors, la coordinadora del PAT fara un
informe de valoracio i el presentara a la Junta de Facultat.

Els estudiants de nou ingrés a graus han participat activament en la Jornada d’Aco-
llida, reconeguda en el PAT. Aquesta jornada van tenir lloc el dia 4 de setembre de
2013.

Durant aquest curs s’ha redactat i enviat a verificar la nova memoria del master en
Begudes Fermentades, que tindra tres especialitats: Recerca en Enologia, Ciencia i
Tecnologia de Vins Escumosos i Ciencia i Tecnologia de la Cervesa. Per a les dues
dltimes especialitats s’han establert contactes tant amb empreses com amb univer-
sitats. El novembre de 2013 el Dr. Joan Miquel Canals, el Dr. Albert Mas i la Dra.
Gemma Beltran van visitar la Universitat de Peruggia i el Centre d’Excel-léncia per
la Recerca sobre la Cervesa (CERB), amb el professor Dr. Giuseppe Perretti.

3) Altres
INFORMES DE SATISFACCIO DELS ESTUDIANTS

Al llarg del curs s’ha informat els estudiants de la possibilitat que tenen de partici-
par en els diferents estudis de satisfaccié que es porten a terme a la URV. Concre-
tament, els estudiants de primer curs poden contestar I'enquesta corresponent a
I"informe primer curs-primer quadrimestre. El grup objecte de I’estudi sén els estu-
diants de primer curs, els quals sén convidats a participar-hi; I'estudi consta d’'una
enquesta en linia, oberta a tots els estudiants de primer curs i disponible al campus
virtual. A partir de les seves respostes, es pot fer I’analisi qualitativa de la satisfaccio
dels estudiants de 1r curs.

Els estudiants de la resta de cursos poden participar en |'informe “Estudi sobre la
percepcié de la docéncia”. L'objectiu general de I'estudi és detectar la percepcié
que tenen els alumnes sobre aspectes clau de I'espai europeu, com ara les compe-
tencies, les metodologies, I"avaluacié continuada, etc. Els grups objecte de I"estudi
son els estudiants de tots els cursos de grau, a excepcié dels de primer curs, i se’ls
convida a participar-hi a través d’un questionari en linia obert al campus virtual.



Els responsables d’ensenyament de les titulacions de grau fa diferents crides a la
participacio a través dels espais de moodle de les titulacions.

Comunicacio i relacions externes

Jornada d’Acollida als estudiants de primer curs dels graus de la Facultat. Data: 4
de setembre de 2013.

Acte d’inauguracié del master en Enologia del curs 2013-2014. Conferéncia: “Beer,
the other fermented beverage”. Dr. Giuseppe Perretti, sotsdirector i responsable ci-
entific del Centre d’Excel-léncia per la Recerca sobre la Cervesa (CERB), Universitat
de Perusa. Data: 7 d’octubre de 2013.

XIll Premi Jaume Ciurana. Conferéncia: “El vi. Passi6é i diversitat. Lestructura
del sector al segle XXI”. Sr. Xavier Ibargliengoitia, expresident i director general
d’States&Wines, la divisio de vins de Moét Hennessy (LVMH Group) i professor as-
sociat a la Facultat d’Enologia. Data: 23 d’octubre de 2014. Guanyador del premi:
David Pascual Rodriguez.

Acte d’inauguracié del curs 2013-14 de la Facultat d’Enologia. Conferencia inau-
gural: “Millora genetica de la resistencia a malalties criptogamiques”, a carrec del
Dr. Pere Mestre, investigador de I'INRA-Colmar (France). Data: 20 de novembre de
2013. Al finalitzar la conferencia, també es van presentar els nous vins de la Facul-
tat d’Enologia.

[l Edici6 de la beca Covides. Facultat d’Enologia i Covides SCCL. Aquesta beca va
adrecada als estudiants de master en Enologia que vulguin optar a la doble titula-
ci6 de master amb la Universitat de Bordeus. La beca Covides s’institueix dins del
marc del conveni de col-laboracié entre la URV i I’'empresa Covides SCCL en honor
al fet que Covides Vinyes-Cellers és la primera cooperativa vinicola de Catalunya.
Alumna guanyadora de la beca: Elisabet Palahi Calopa. Data: novembre de 2013.

| Edici6 de la beca Covides: Viu I'Empresa. Facultat d’Enologia i Covides SCCL.
Aquesta beca va adrecada a tots els estudiants del grau d’Enologia de la Facultat
d’Enologia de la URV que realitzin |'estada en practiques el curs 2013-2014.

El professor de la Facultat d’Enologia Dr. Fernando Zamora ha estat nomenat mem-
bre de la Comissi6é d’Enologia de I'Organitzacié Internacional de la Vinya i el Vi
pel Ministeri d’Agricultura, Alimentacié i Medi Ambient. La Comissié es dedica
a reconéixer i aprovar practiques enologiques que després s’aplicaran en I"ambit
mundial. La delegaci6 espanyola de I'OlV, de la qual passa a formar part el Dr. Za-
mora, té caracter multidisciplinari i esta formada per experts, tant de I'administracio
central i autonomica com de la inddstria privada. Alguns dels objectius de I'OIV
son adoptar mesures per assegurar la proteccié dels interessos viticoles i la millora
de les condicions del mercat internacional del vi, aixi com realitzar propostes als
governs per tal d’assegurar 'interés de consumidors i productors.

A partir del conveni amb la Universitat de Bordeus, un estudiant de la Facultat ha
fet una estada de quatre mesos en aquesta universitat per poder obtenir el doble
diploma de master, ha gaudit d’una beca de mobilitat del Ministeri. Aixi mateix,
la Facultat ha acollit dos estudiants del master de la Universitat de Bordeus amb el



mateix objectiu. Addicionalment, dos professors del master en Enologia de la URV
(Dr. Nicolas Rozés i Dra. Gemma Beltran) han estat realitzant classes al master de
la Universitat de Bordeus, amb una beca de mobilitat del Ministeri.

Els vins de la Facultat d’Enologia apareixen per primer cop a la Guia Pefiin de los
vinos de Espafa 2014, els quals han estat valorats amb les puntuacions segiients
sobre 100:

URV 2009 negre crianga Puntuacié: 87
URV 2012 negre jove Puntuacio: 88
URV Aromatic 2012 blanc aromatic Puntuaci6: 87

La Cuia Peiin és la guia més reputada d’ambit estatal, que s’edita des de fa 24
anys. Les puntuacions obtingudes, més enlla del seu valor per se, tenen el mérit de
poder ésser compartides amb els estudiants d’Enologia que realitzen bona part de
I’elaboracié en les seves practiques.

Signatura de convenis de col-laboracié amb les institucions segtients:

— Associacié Catalana d’Enolegs (ACE): L'objectiu del conveni és establir un
acord de col-laboracié educativa i facilitar als estudiants la inscripcié gratu-
ita a I’Associacié Catalana d’Enolegs.

— Rius i Rius Assessors: L'objectiu del conveniu és establir mecanismes de col-
laboracio en diferents ambits: tecnics, professionals, educatius, etc.

— Covides SCCL: L'objectiu del conveni és establir un acord de col-laboracié
docent de practiques a I’empresa per a un estudiant de tercer curs del grau
d’Enologia, amb la denominacié Covides: Viu I'Empresa. Aquest acord con-
sistira en unes practiques remunerades a Covides, en les quals I'estudiant
estara en contacte amb els ambits de I"'empresa dedicats a la viticultura,
I’enologia i el marqueting.

— Bodegas Torres: L'objectiu del conveni és establir un acord de col-laboracié
docent de practiques a I'empresa i d’insercié laboral per mitja d'una beca
Miguel Torres per a un estudiant de darrer curs del grau en Enologia en aca-
bar els seus estudis.

— Parc Tecnologic del Vi (VITEC): L'objectiu del conveni és col-laborar activa-
ment en la tasca de promoure i fomentar la modernitzacié i competitivitat
de les empreses del sector enologic mitjancant la recerca, desenvolupament
i aplicacio de noves tecnologies del sector; la transferencia de tecnologia i la
formacié en noves tecniques, aixi com la incorporacié d’innovacions en tots
els ambits relacionats (tecnologics, de serveis, de gestio, etc.).

Participaci6 del dega de la Facultat d’Enologia, Dr. Joan Miquel Canals, a la taula
rodona “El sector vitivinicola al Camp de Tarragona”, organitzada per la publicacio
Indicador de Economia. Data: 19 de desembre de 2013.

S’han realitzat onze conferencies divulgatives a set centres d’ensenyament secun-
dari de la provincia de Tarragona:



— “Crear peixos de colors i curar el cancer gracies als microorganismes”, a
carrec de Gema Isabel Lopez.

— “De I’ADN a les ultimes consequiencies: les omiques”, a carrec d’Anna Bor-
rull Riera.

— “Com resolen els investigadors els problemes cientifics: casos practics”, a
carrec de Gema Isabel Lopez.

Activitats de formaci6 de grau i master

La Facultat d’Enologia imparteix els ensenyaments que condueixen a |'obtencio
dels titols de grau d’Enologia i del grau de Biotecnologia. Aixi mateix, també s’im-
parteix el master en Enologia. Actualment estan en procés d’extincié els ensenya-
ments que condueixen a I"obtencié dels titols de Ilicenciat de Biotecnologia, llicen-
ciat d’Enologia i del titol d’enginyer tecnic agricola, especialitat Inddstries Agraries
i Alimentaries.

Les dades dels estudiants matriculats a la Facultat d’Enologia durant el curs 2013-

14 han estat les segtients:
Grau d’Enologia: 109 estudiants
Grau de Biotecnologia: 155 estudiants
Master en Enologia: 17 estudiants
Enginyeria Tecnica Agricola-l1AA: 4 estudiants
Llicenciatura de Biotecnologia: 1 estudiant

Total estudiants matriculats a la Facultat: 286 estudiants

Quant a la mobilitat dels estudiants, en els diferents programes, ha estat la segtient
(dades provisionals a juny de 2014):

Erasmus que marxen

Programa | Ensenyament | Descripcio Pais Alumnes
Universitat Politécnica de Breslau | Polonia 1
Universitat de Mila ltalia 1
Escola Técnica Superior Renano- Al
, , N emanya 2
westfaliana d’Aquisgra
Universitat de Ciencies Aplicades Austria )
Grau de d’alta Austria
Erasmus | Biotecnologia |Universitat de Ciencies Aplicades

(2009) per a Negocis i Tecnologia de Austria 1
Wiener Neustadt
Universitat d’Orleans Franca 2
Universitat d’Aveiro Portugal 1
Universitat de Goteborg Suecia 1
Universitat de Floréncia Italia 1




Erasmus practiques

Ensenyament | Nom de I'mpresa Mesos Pais
Imperial College London 3 Regne Unit
Expression Biotechnologies 4 Dinamarca
Grau de \L/Jvrine\geisnat de Ciencies Aplicades FH Campus 3 Austria
Biotecnologia Universitat de Medicina de Viena 5 Austria
(2009) 5 : »
Universitat de Goteborg. Departament de .
P . 5 Suecia
Quimica i Biologia Molecular
Universitat d’Uppsala. Centre Biomedic 6 Suécia
Grau
d’Enologia | Chateau d’Aiguilhe 3 Franca
(2009)
SICUE OUT
Ensenyament | Universitat Mesos |Alumnes
Universitat Autonoma de Barcelona 9 1
Grau de . it d |
Biotecnologia Universitat de Salamanca 9 1
(2009) Universitat Miguel Herndndez de Elche 9 1
Universitat Autobnoma de Barcelona 9 1
Mobilitat IN
Programa Descripcio Pais Alumnes
Freemover Universitat de Padua Italia 2
Erasmus Estudis | Universitat d’Aveiro Portugal 1
Sicue-Séneca Universitat Miguel Hernandez d’Elx Espanya 1
Erasmus Estudis | Universitat de Perusa Italia 1
Erasmus Estudis | Universitat Politécnica de Breslau Polonia 1
Programa MOU
Ensenyament Universitat Pais
Grau de Biotecnologia (2009) | Universitat Nacional de Quilmes Argentina

Durant aquest curs s’han signat o renovat convenis de mobilitat amb les universitats

seglients:

Programa | Universitat Pais

Erasmus Universitat Karl Franzen de Graz Austria

Erasmus | Universitat de Ciencies Aplicades FH campus Viena Austria

E Universitat de Ciencies Aplicades per a Negocis i N
rasmus . . Austria

Tecnologia de Wiener Neustadt

Mou Universitat Nacional de La Plata Argentina

Mou Universitat Federal de Parand Brasil

Erasmus | Escola Tecnica Superior Renano-westfaliana d’Aquisgra Alemanya

Erasmus | Universitat de Ciencies Aplicades Giessen-Friedberg Alemanya




Erasmus Universitat de Stuttgart Alemanya
Erasmus Universitat de Geisenheim Alemanya
Erasmus Universitat de Bordeus Il (Universitat Victor Segalen) Franca
Erasmus Universitat de Borgonya Franca
Erasmus Universitat de Montpeller Il Franca
Erasmus Universitat d’Orleans Franca
Erasmus Universitat de Reims Xampanya-Ardenes Franca
Erasmus | Universitat de Bolonya - Alma Mater Studiorum Italia
Erasmus Universitat de Florencia Italia
Erasmus Universitat de Mila Italia
Erasmus Universitat de Padua Italia
Erasmus Universitat de Perusa Italia
Erasmus Universitat de Sasser Italia
Erasmus Universitat de Teramo Italia
Erasmus Universitat de Verona Italia
Erasmus | University College Cork Irlanda
Erasmus Universitat Vytautas Magnus de Kaunas Lituania
Mou Universitat Autonoma de Querétaro Mexic
Erasmus | Universitat d’Aveiro Portugal
Erasmus | Universitat de Trds-os-montes i Alt Douro Portugal
Erasmus | Universitat de Trds-os-montes i Alt Douro Portugal
Erasmus Universitat Politecnica de Breslau Polonia
Erasmus | Universitat de Goteborg Suecia
Erasmus Universitat de Maribor Eslovénia
Erasmus | Universitat T.c. Istanbul Arel Turquia

Font: I-center. Dades juny 2014

Activitats de formacié permanent

Curs semipresencial de Capacitacié en Viticultura i Enologia, SPV-AC Chihuahua
(Mexic) i Facultat d’Enologia (URV), adrecat a membres del sistema de productors
de vi de Chihuahua. 22 ECTS (220 h). Dates: agost-novembre de 2013. Jornada
tecnica a la finca de Mas dels Frares. Data: setembre de 2014.

Cursos gratuits introductoris adrecats als estudiants de primer de grau de les as-
signatures Fisica, Quimica i Matematiques. Dates: 5-27 de setembre de 2014. El
contingut dels cursos esta preparat per repassar conceptes de Batxillerat i enfocats
a les assignatures de 1r curs dels graus de Biotecnologia i Enologia.

Conferencies realitzades a la Facultat d’Enologia:

“Levaduras no-Saccharomyces en alimentos fermentados: produccién de aromas y
de compuestos bioactivos”. Dra. Paloma Manzanares, Institut d’Agroquimica i Tec-
nologia d’Aliments (Valéncia, IATA-CSIC). Data: 21 de novembre de 2013.

“Insights in the diversity of Oenococcus oeni”. Dr. Sandra Torriani, Universitat de
Verona. Acte Beca Covides. Data: 3 de desembre de 2013.



“Biochemistry of grapes secondary metabolites”. Dr. Laurence Geny, Universitat de
Bordeus, ISVV. Data: 28 de gener de 2014.

“Wine aroma compounds”. Dr. Philippe Darriet, Universitat de Bordeus, ISVV.
Data: 30 de gener de 2014.

“Noves tecnologies de filtraci6: Millichiling” i “Els vins altament saludables: I’ex-
periencia freewine”. A carrec de I’empresa Cecovica. Data: 13 de mar¢ de 2014.

Activitats d’extensio universitaria

Curs de Sommelier Professional. FURV-Facultat d’Enologia. Aquest curs esta adre-
cat a titulats en Hostaleria i Restauracio i professionals de |"hostaleria i de la co-
mercialitzaci6 de vins, aficionats al mén del vi que volen aprofundir en la materia
i professionals dels cellers. El curs es desenvolupa en dos semestres, que van de
gener a juny: del 13/01/2014 al 16/06/2014 i del 12/01/2015 al 15/06/2015.

Inauguracié del curs de sommeliers. Presentacié a carrec de la Sra. Anna Casabona
(coordinadora del curs i presidenta de I’Associaci6 de Sommeliers de Tarragona),
la Dra. Montse Nadal (directora del curs de sommeliers), el Sr. Jordi Bort (director
d’Incavi) i el Dr. Joan Miquel Canals (dega de la Facultat d’Enologia). Data: 13 de
gener de 2014.

Curs de gesti6 de costos en el sector vitivinicola. FURV i Facultat d’Enologia. Aquest
curs esta adrecat a empresaris, directius i personal técnic que tenen al seu carrec la
responsabilitat de I’area economica de les empreses del sector vitivinicola i asses-
sors externs. Dates: del 13/11/13 al 27/11/13. Coordinaci6é academica: Montserrat
Nadal Roquet-Jalmar.

Participacio en el XXXI Congrés del Cava a Sant Sadurni d’Anoia. Data: 9 d’octubre
de 2014, amb dues ponéncies:

“Los polisacaridos del cava: origen, evolucién e influencia sobre la espuma”.
Dr. Joan Miquel Canals.

— “Influencia de la variedad de uva y cepa de levadura en el perfil aromatico
de vinos espumosos”. Sra. Ana Maria Pecero, graduada i master en Enologia
(URV).

X1l Premi Jaume Ciurana. Data: 23 d’octubre de 2014.

Jornades Oenodoc & Oenoviti International Meeting. Data: 28 i 29 de novembre de
2013. Facultat d’Enologia. Campus Sescelades.

Iniciaci6 al tast de vins. FURV-Facultat d’Enologia. Data: novembre de 2013.

Jornades de Portes Obertes de la Facultat d’Enologia. Data: dies 5 de marg, 9 de
marg i 26 d’abril de 2014. Amb 'organitzacié de les Jornades de Portes Obertes, la
URV obre els seus centres universitaris a tots aquells estudiants que vulguin conei-
xer, in situ, les nostres instal-lacions, el nostre professorat i els nostres estudis.

Sessions del club de tast de la Facultat d’Enologia. Durant el curs 2013-14 s’han
realitzat les sessions de tast segtients:



— Tast a carrec dels joves confrares de la Confraria del Cava de Sant Sadurni
d’Anoia. Data: dia 13 de desembre de 2013.

— Tast a carrec dels joves confrares de la Confraria del Cava de Sant Sadurni
d’Anoia. Data: dia 6 de febrer de 2014.

— Tast a carrec dels joves confrares de la Confraria del Cava de Sant Sadurni
d’Anoia. Data: dia 20 de marg¢ de 2014.

— Tast a carrec dels joves confrares de la Confraria del Cava de Sant Sadurni
d’Anoia. Data: dia 10 d’abril de 2014.

XX Concurs de vins embotellats de la Denominacié d’Origen Tarragona. Coordina-
ci6: Montserrat Nadal. Maig 2014.

Participacio en el programa Fem Recerca 2013-14, dins del marc de la Setmana de
la Ciencia de la URV.

Aquesta activitat pretén apropar |'activitat dels centres i grups de recerca de la URV
i del CEICS (Campus d’Excel-lencia Internacional Catalunya Sud) a estudiants dels
instituts de secundaria i d’altres publics, per mostrar-los in situ la seva recerca i
propiciar-ne una discussio cientifica per tal que vegin com es treballa, quin metode
s’aplica, quines son les bases de la investigaci6 cientifica, per qué cal socialitzar-la,
quins beneficis aporta i quin és el seu futur.

Fem Recerca esta adrecada a despertar vocacions, a incentivar l'interes per la re-
cerca i la seva aplicacid, aixi com pels estudis universitaris que la fan possible, i
afavorir la visibilitat del seu valor entre els joves. L'objectiu és que aquests preguin
consciencia de la viabilitat i la importancia de la investigacié cientifica i de les
mdltiples aplicacions que el coneixement ofert per un titol genera en aquest ambit.

La Facultat d’Enologia ha participat en els tallers segtients:
— Estimulacio dels sentits: la vista, |'olfacte i el gust.
— L'ADN: la base de la vida.

— Com podem comprovar al laboratori si el blat de moro que consumim és
transgenic?

Participacio a la Fira de Reus: Reus Viu el Vi. Dates: 6, 7 i 8 de juny de 2014. Reus
Viu el Vi és una fira organitzada per la Cambra de Comerg de Reus, amb el suport
de I’Ajuntament de Reus, que s’ha posicionat com un dels grans certamens del pais
tant per nombre de cellers participants com per la massiva assistencia de public.

Activitats de responsabilitat social universitaria
Desenvolupament conomic i generacié de llocs de treball

Convocatoria d’una beca de la Facultat: manteniment de la pagina web de la Facul-
tat i de suport a la mobilitat.

Durant la participacié en l'activitat Fem Recerca, la Facultat ha comptat amb dos
becaris per donar suport a I’organitzacié de les diferents activitats realitzades.
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— 9 beques de col-laboracié a través de la FURV per als treballs de poda en
verd a la finca Mas dels Frares. Data: maig 2014.

— 3 beques de col-laboracié durant I’estiu a la finca Mas dels Frares.
— 2 Beques Santander CRUE CEPYME de Practicas en Empresa.
— 2 beques fira Reus Viu el Vi. Data: juny 2014.

— 6 beques de verema a Mas dels Frares a través de la FURV. Setembre de 2013.

Desenvolupament de capacitats i desenvolupament cultural

Estudiants de la Universitat Técnica Estatal d’Astrakhan (Rdssia) han visitat la Fa-
cultat d’Enologia el dia 7 de febrer en el marc d’un programa de mobilitat. Els
estudiants visitants cursen estudis de Tecnologia dels Aliments, de Logistica i de
Tecnologies de Refinatge del Petroli.

Antena del Coneixement. Un taller de tast de vins i la visita al celler Mas dels Frares,
de la Facultat d’Enologia de la URV. Data: 24 i 25 d’abril, a Tarragona i Constanti.

El taller de tast de vins ofereix coneixer els vins propis de les diferents denomina-
cions d’origen de la demarcaci6 de Tarragona i les diferents zones geografiques
que en formen part, i es tasten diferents exemples dels vins que s’hi produeixen. El
tast de vins va anar a carrec de I"enologa Pepa Menchén. Organitzacié: Antena del
Coneixement del Campus Extens de la URV a Tarragona.

La Facultat d’Enologia de Tarragona va convocar un concurs per al disseny d’un
poster commemoratiu amb motiu del 25& aniversari dels estudis d’Enologia (1988-
2013). Guanyador: Daniel Marcelo Marti.

Convocatoria de 30 ajuts per a la compra de |’entrada del Salé Internacional de
I’Alimentacié i Begudes (Alimentaria) de Barcelona, destinats a alumnes del grau
d’Enologia matriculats en assignatures de tercer o quart curs, alumnes del curs de
sommeliers de la FURV i professors de la Facultat d’Enologia.

La Facultat d’Enologia i els joves de la Confraria del Cava de Sant Sadurni d’Anoia
van signar un acord per impartir, per part de la confraria al llarg del curs 2013-
2014, tres sessions de tast dins del Club de tast de la Facultat d’Enologia.

Coorganitzacié amb I’Associacié Catalana d’Enolegs (ACE) del seu XXV Congrés
Annual, amb el curs d’especialitzacié Habilitats Complementaries de |"Enoleg:
Enoturisme, Marqueting, Publicitat i Xarxes Socials, juntament amb la Nit de |I"Eno-
logia. Dates: 28 i 29 de mar¢ de 2014. Amb motiu de la commemoracié del 25¢
aniversari dels estudis universitaris d'Enologia de la Universitat Rovira i Virgili, el
congrés va tenir lloc en les instal-lacions de la Universitat Rovira i Virgili

Visita de I'lES Salou a la Facultat d’Enologia dins del marc Campus Tour 2014 de la
URV. Dates: 28 i 29 abril de 2014.

Dins de la programacio de les activitats del centres civics de I’Ajuntament de Tar-
ragona, i en el marc de I’Antena del Coneixement de la URV, es van programar tres
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sessions d’un tast de vins i una visita a la finca Mas del Frares. Aquests tallers van
anar a carrec de Pepa Menchén. Data: abril i maig de 2014.

Programa Erasmus OENOBIO: sis estudiants del grau d’Enologia, dos del master i
un del doctorat, aixi com dos professors de la Facultat d’Enologia —el Dr. Albert
Mas i el Dr. Fernando Zamora—, formen part del Programa Erasmus OENOBIO que
té lloc de I'T al 14 de juny a Bordeus. Es tracta d'un programa intensiu que reuneix
estudiants de cinc institucions de formaci6 superior europees en un ambient multi-
nacional per tractar els temes relacionats amb la viticultura i enologia organiques.
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Memoria economica

Creédit inicial

Cap Il
Cap VI
Total:
Romanent
Masters
Transvasament Rectorat
Fem Recerca
Biotecnologia
Enologia

Total Fem Recerca

Reduccid pressupost ( 5% )

Cap. Il
Cap VI
Total:
Credit definitiu
Despeses
Saldo final
Disponible

17.569,94
4.392,49

21.962,43
4.609,86
172,30
-275,00
200

400

600

887,11
219,63

1.106,74

25.962,85

18.976,15

6.986,70

1.986,70

PREI

*RC 5.000 € 2

Despeses

Conservacio i reparacio

Material oficina

Fotocopies

Material informatic consum

Material fungible laboratori

Etiquetes ampolles

Consum aigua

Telefon

Viatge autobds Penedés acte graduacié Enologia
Accions protocol-laries i representatives
Publicitat i propaganda

Conferéncia Pere Mestre

Impartcié tast Carmelo Garcia Barroso
Dietes

Locomocid

Premi Poster 25 anys

Beca mobilitat

Altres despeses

706,94
849,52
183,85
391,68
860,43
1.391,91
630,00
1.587,04
285,00
1.948,25
847,00
200,00
400,00
608,63
2.326,64
200,00
3.184,44
1.077,99

Total: 17.679,32

Compres capitol VI
Gravadora Sony 59,00
Impressora Secretaria 1.237,83
Total Cap. VI 1.296,83
TOTAL DESPESES 18.976,15

USB's, plaques actes graduacio

escopidores,transport lots de cava,
Fem Recerca, cafés, sucre, tasses,etc.
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Crédit inicial 11.556,94 € Despeses
Compra de vi 6.080,00 € Lloguer furgoneta transport vi a Vila-rodona 117,01 €
Tr cofil -ament docent Reparacions 1.011,66 € 50% Servei RRCCTT
Altres reparacions 480,02 €
Material fungible 477,42 €
Romanent 5.051,02 € Vestuari seguretat 294,57 €
Taps de suro 2.214,30 €
Buta 1.143,30 €
Transvasament cofinancament docer 3.812,01 € Estoigs de vi i bosses 1.466,64 €
Complexpap capsules ampolles 2.335,48 €
Gasoil tractor 475,00 €
Filtre cabina carboni 747,56 €
Reduccid pressupost ( 5% ) 577,85 € Altres subministraments 671,46 € aigua destil-lada, material oficina, cafés, llet, cubells brossa,etc.
Telefon 227,96 €
Ecovidre 233,10 €
Ecopur 190,26 € 287,94 €
Rius i Rius 490,79 €
Crédit definitiu 25.922,12 € Locomoci6 personal 209,90 €
Despeses 24.101,52 €
Saldo final 1.820,60 € Total: ~ 12.786,43 €
3 Beques estiu 3.114,88 €

Compres capitol VI

Trepitjadora 8.064,69 €
Modul de cuina 135,52 €

Total Cap. VI 8.200,21 €

Total despeses 24.101,52 €
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Credit inicial

50 % Contracte programa 3.845,00 €

Total: 3.845,00 €
Romanent 4.619,64 €
Crédit definitiu 8.464,64 €
Despeses 4.794,02 €
Saldo final 3.670,62 € * RC Beca web
Disponible 272,59 € (Saldo final-RC)
Romanent 4.057,63 €

Transvasament Servei Lingtiistic

Crédit definitiu 4.057,63 €
Despeses 3.156,26 €
Saldo final 901,37 €

4.794,02 €

3.398,03 €

Despeses:

Accions protocol-laries
Conferéncies
Allotjaments
Locomocié

Xarxa Oenovitis

Total:

233,48 €
400,00 €
517,97 €
1.004,81 €
1.000,00 €

3.156,26 €

15



Romanent 15.528,04 €
Credit definitiu 15.528,04 €
Despeses 11.165,05 €
Saldo final 4.362,99 €

'Grup recerca

‘A Mas / G Beltran

iRicardo Cordero
Olga Busto

b mm ¢ .

iFernando Zamora

‘A Bordons / Cristina

iM?Jesds Torija
Montse Nadal

Crédit inicial 3.680,00 €
Despeses 3.680,00 €
Saldo 0,00 €

Beca mobilitat alumna

Despeses

Lloguer cané de video

Lloguer cotxe Perusa

Reixa proteccié Mas dels Frares
Tesis

Material oficina i toners
Material fungible laboratori
Altres subministraments
Accions protocol-laries
Conferéncies

Visita Tarragona visitants internacionals
Dietes

Locomocié

Starter Kit probetes

Total:

217,80 €
124,00 €
508,20 €
409,12 €
400,00 €
3.380,65 €
161,49 €
1.012,52 €
400,00 €

175,45 €
1.500,97 €
1.674,85 €
1.200,00 €

11.165,05 €
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Canons 2012 781,43 €
Romanent 450,27 €
Total crédit inicial 1.231,70 €
Crédit definitiu 1.231,70 €
Despeses 1.035,91 €

Sado finl - mee

Crédit inicial 21,73 €

Despeses 21,73 €

Saldo 0

Despeses

Acte graduacié Biotecnologia
Café Jornades Acollida
Desintal-lar projector

Segell cautxu Secretaria
Pissarra

Aperitiu de Nadal

Total:

300,00 €
247,50 €
64,86 €
77,78 €
239,64 €
106,13 € cofinangada

1.035,91 €
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