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Facultat d’Enologia

Docència:

El grau d’Enologia ha caigut en demanada aquest darrer curs, amb 28 places ocupades de 
les 40 ofertes. La paritat de gènere es manté en el 50%. El nombre total d’estudiants dona 
una mitjana de 30 estudiants per curs.

Cal assenyalar el bon funcionament, en general, i la demanda que presenten el grau de 
Biotecnologia i els dobles graus de Bioquímica i Biotecnologia Molecular i d’Informàtica. 
Sols cal remarcar l’esforç necessari per encaixar els horaris i la tensió que genera el fet que 
Biotecnologia comparteixi horaris amb els dobles graus. La paritat de gènere es manté en el 
60% de dones i el 40% d’homes. No obstant això, l’atracció de talent és clara, en especial 
en el doble grau de Bioquímica i Biologia Molecular, ja que és la nota de tall més alta de 
la URV per segon any consecutiu.

El màster en Begudes Fermentades presenta una matrícula de 17 estudiants, la majoria dels 
quals (12) cursen l’especialització en Ciència i Tecnologia de la Cervesa i els 5 restants en 
Investigació en Enologia. S’ha desactivat per manca d’estudiants l’Especialització en Vins 
Escumosos.

El màster Erasmus Mundus en Innovació en Enoturisme (WINTOUR) ha iniciat la seva ter-
cera edició en el curs 18-19 amb 25 alumnes de 18 nacionalitats diferents (seleccionats 
a partir de 278 preinscripcions). D’aquests alumnes, 16 han tingut beques de la Unió Eu-
ropea i, de la resta (self-funded), un ha pogut gaudir de la beca Màster URV i un alumne 
ha obtingut una beca BIDI per a donar suport en tasques de màrqueting i xarxes socials 
(habilitats treballades a una de les assignatures del màster).

Aquests alumnes han fet la docència a la URV durant el primer quadrimestre (de setembre 
a gener), en el qual s’han inclòs una sèrie de visites, field trips i conferències, entre altres 
activitats docents, i han continuat la docència a la Université de Bordeaux (ISVV) al segon 
quadrimestre (de febrer a juny). Pel que fa al grup de 25 estudiants de 2n curs, aquests han 
desenvolupat les seves pràctiques professionals i el TFM en diverses empreses sòcies del 
Consorci arreu del món i 1 terç dels estudiants han estat tutoritzats per professorat de la 
URV (DBB, DGE, DGEO). Aquest curs les defenses de TFM, la WINTOUR Summer School i 
la Graduació s’organitzen a Portugal (Porto i Douro Region) entre els dies 1 i 6 de juliol del 
2019. La major part d’estudiants de les dues promocions en curs, així com el professorat i 
els membres del Consorci assisteixen a aquestes darreres activitats acadèmiques del curs.

Després de la concessió de la renovació del màster, durant el curs 18/19 ha tingut lloc l’any 
preparatori de la següent edició 2019-2021. Durant aquest període s’ha desenvolupat la 
preinscripció i admissió dels nous alumnes, i també les gestions pertinents per a la redacció 
i signatura del nou Conveni del Consorci WINTOUR, i modificacions en la Memòria de 
Verificació del Programa, indicant els canvis acordats en el Pla Docent del Màster.
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Direcció estratègica de govern

L’estratègia de la Facultat té com a finalitat la formació d’excel·lència a través de programes 
d’alta qualitat formativa i singulars.

En el camp de la biotecnologia es vol incidir en la branca dels aliments funcionals, més 
activa en investigació en la nostra Universitat, de manera que aquest any s’ha realitzat una 
jornada específica de presentació dels grups de recerca en aquest camp per a orientar els 
estudiants en el seu futur, però també per a visualitzar la importància d’aquesta branca.

El grau d’Enologia ha d’afrontar un problema de baixada d’estudiants, amb la paradoxa de 
tenir molt bon reconeixement professional i acadèmic (núm. 1 en el U-Ranking) així com 
un índex d’inserció laboral proper al 100%. S’estan duent a terme estratègies de difusió 
amb el suport del rectorat, com ara un vídeo específic, incrementar la presència en els 
mitjans de comunicació i encetar un projecte amb l’APQUA per desenvolupar un paquet 
d’enologia sota el paraigües STEM.

En la formació en relació amb el màster l’estratègia ha de ser apropar-se al sector en el cas 
de la cervesa, de manera que s’han fet accions amb el clúster de la cervesa artesana de 
Catalunya i es vol signar un acord en un futur proper.

En les formacions internacionals, entenem que s’ha de reforçar la bona acollida del màster 
Wintour, que enguany ha renovat el programa de finançament amb la Unió Europea (UE) 
per a 4 anys més. De cara al curs 2018-19 la preinscripció d’aquest programa ha estat de 
270 estudiants per a 25 places, la més alta de la URV.

D’altra banda, també es va tornar a aplicar, conjuntament amb la Università di Padova 
(coordinador) i la Université de Bourgogne en un màster també en el programa Erasmus 
Mundus Joint Master Degree que vàrem anomenar SWIM: Sparkling Wine Management. Al 
consorci hem millorat la proposta i abans del proper curs se’n sabrà el resultat.

En formació continuada l’estratègia és realitzar la formació a Vilafranca, actualment es 
compta amb el postgrau de Gestió d’Empreses Vitivinícoles, del qual la Facultat és el pro-
motora i que el passat curs va cobrir les 25 places ofertes. Es continua oferint el curs de 
sommeliers amb una lleugera ampliació horària. Es farà la primera edició d’un curs de 
destil·lats.

Qualitat docent

La preparació de l’acreditació d’Enologia per al proper curs ha estat la principal fita en 
relació amb la qualitat docent. També s’ha estat explorant la possibilitat de virtualització 
d’una part del màster en Begudes Fermentades.
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Comunicació i relacions externes

XVIII Acte Premi Jaume Ciurana. Conferència: «Enòlegs del demà. Entre la raó i la intuïció», 
a càrrec del Sr. Josep Roca, sommelier del Celler de Can Roca. Data: 23 d’octubre de 2018.

Acte d’inauguració del curs 2018-19 de la Facultat d’Enologia. Conferència inaugural: «In 
vino veritas. La producció i la socialització del vi a la península Ibèrica durant l’antiguitat», 
a càrrec del Dr. Jordi Diloli Fons, professor d’Història Antiga i Arqueologia a la Universitat 
Rovira i Virgili. Data: 28 de novembre de 2018.

Acte d’entrega de diplomes de la promoció de sommeliers 2016-18, a Vilafranca del Penedès. 
Data: 20 de novembre de 2018.

Sessió club de tast de la Facultat. Invitat: Vermuts Miró. Data: 28 de març de 2019.

Participació Olimpíada de Biologia de Catalunya. El dia 2 de febrer de 2018 es fa la prova 
teòrica de l’Olimpíada de Biologia de Catalunya. 43 alumnes de 13 centres de secundària 
de les comarques tarragonines hi participen i l’organitzen professors del Departament de 
Bioquímica i Biotecnologia de la URV.

L’Olimpíada de Biologia té l’objectiu d’estimular i implicar els estudiants de segon curs de 
batxillerat en la temàtica de la Biologia. L’Olimpíada consisteix en una prova teòrica que 
es fa de manera simultània a 5 universitats de Catalunya el proper 12 de febrer i una prova 
pràctica que se celebrarà el proper 6 de febrer a la Universitat Autònoma de Barcelona en 
la qual podran participar els 20 millors classificats de tot Catalunya de la prova teòrica. Els 
resultats dels guanyadors i finalistes, així com el lliurament dels premis d’aquesta edició, 
es notificaran en un acte solemne el 15 de febrer a les 19.00 hores a la seu de l’lnstitut 
d’Estudis Catalans (carrer del Carme, 47 de Barcelona).

Acte de graduació de la promoció 2015-2019 del grau d’Enologia. Aquesta promoció està 
apadrinada per la professora Montserrat Nadal i patrocinada per l’empresa Viventions. L’am-
fitrió de l’acte va ser a Juvé Camps. Data: 8 de juny de 2019 a Juvé Camps, Sant Sadurní 
d’Anoia.

Acte de graduació de la promoció 2015-2019 del grau de Biotecnologia. Campus Catalunya. 
Aquesta promoció està apadrinada pel professor Javier Ugarte. Data: 29 de juny de 2019.

Acte de graduació de la promoció 2017-19 del màster Erasmus Mundus en Innovació en 
Enoturisme WinTour. Data: 6 de juliol de 2019.

Aquest curs acadèmic s’ha posat en marxa el nou web de la Facultat

Comunicació i relacions interuniversitàries institucionals

Entrevistes amb mitjans de comunicació diversos per promocionar la Facultat d’Enologia i els 
seus ensenyaments: ràdio COPE, Diari de Tarragona, La Vanguardia, diari Ara, TV Vilafranca...

Reunions periòdiques amb el Col·legi d’Enòlogues i Enòlegs de Catalunya (CEEC), Con-
sell Regulador de la DO Tarragona, INCAVI, ESIC, Associació Catalana d’Enòlegs, Col·legi 
d’Enòlegs de Catalunya, VITEC, IRTA, Wine Bussinesss School (WBS), Plataforma Tecno-
lògica del Vino (PTV), Rius i Rius Assessors SL , Vintacap, Clúster de la cervesa artesana, 
Ajuntament de Vilafranca, Escola d’Hoteleria de Cambrils, Associació Catalana de Somme-
liers, Conselleria d’Agricultura Ramadera i Pesca de la Generalitat, Universitat Politècnica 
de Catalunya, Consell Regulador del Cava, Consell DO Empordà...

http://olimpiadadebiologia.cat/
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Assistència a diverses activitats i actes relacionats amb el sector: Fira del Tap a Cassà de la 
Selva (Girona), Fira del Vi de Tarragona, Tast de Finques i Viles DOQ Priorat, Congrés del Vi 
Català, acte d’entrega premis Cartavin, jornada de vins escumosos Vitivin...

Viatge a Uruguai per al projecte Vitaglobal.

Assistència a Oenoviti International a Atenes (Grècia).

Visita d’estudiants danesos a la Facultat. Data: 9 d’abril de 2019.

Activitats relacionades amb l’ensenyament secundari. Captació d’estudiants

Jornada d’Acollida als alumnes del primer curs dels graus de la Facultat. Data: 3 de setem-
bre de 2018. Aquesta jornada d’iniciació a la vida universitària pretén facilitar la integració 
dels alumnes de nou ingrés en la vida universitària de la Facultat.

Cursos introductoris intensius adreçats als alumnes de primer de grau de les assignatures 
Física, Química i Matemàtiques. Data: setembre de 2018. El contingut d’aquests cursos 
està preparat per a repassar conceptes de batxillerat, enfocats al que es trobaran en les as-
signatures de 1r curs dels graus dels ensenyaments de Biotecnologia i Enologia.

Participació en el programa Fem Recerca 2018-19, (Programa NEXES). Aquest programa 
pretén apropar l’activitat dels centres i grups de recerca de la URV i del CEICS (Campus 
d’Excel·lència Internacional Catalunya Sud) a estudiants dels instituts de secundària, i a 
altres públics, per a mostrar-los in situ la seva recerca i propiciar-ne una discussió científica 
per tal que vegin com es treballa, quin mètode s’aplica, quines són les bases de la investi-
gació científica, perquè cal socialitzar-la, quins beneficis aporta i quin n’és el futur.

Fem Recerca està adreçada a despertar vocacions, a incentivar l’interès per la recerca i la 
seva aplicació, així com pels estudis universitaris que la fan possible i afavorir la visibilitat 
del seu valor entre els joves. L’objectiu és que aquests preguin consciència de la viabilitat i 
importància de la investigació científica, i de les múltiples aplicacions que el coneixement 
ofert per un títol genera en aquest àmbit.

La Facultat d’Enologia hi ha participat amb les següents activitats: 

Proposta EstiURV: «La biotecnologia a la teva taula» 

Proposta Fem Recerca

–– Taller: «Keep Calm & Read Food Labels». Aprendre a llegir les etiquetes per saber 
què, quant i com mengem. 

–– Taller: «Cicle biològic i tecnològic de la vinya i del raïm».

–– Taller: «Estimulació dels sentits: la vista, l’olfacte i el gust». 

Jornades de Portes Obertes de la Facultat d’Enologia. Data: 6 de febrer, 16 de març i 27 
d’abril de 2019. Amb l’organització de les Jornades de Portes Obertes, la URV obre els seus 
centres universitaris a tots aquells estudiants que vulguin conèixer, in situ, les nostres instal·
lacions, el nostre professorat i els nostres estudis.

Participació al XIII Fòrum TRiCS. Aquest Fòrum està obert a la participació de tots els 
alumnes de batxillerat i cicles formatius de grau superior de la demarcació de Tarragona, 
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independentment de la modalitat o àrea del coneixement. Data: 4 d’abril de 2019. Lloc: 
Complex Educatiu de Tarragona. La Facultat hi ha participat oferint diversos tallers.

Jornada Doctoral Days. Jornada per donar a conèixer els diferents grups de recerca en bi-
ociències i biotecnologia de la URV. Adreçat a estudiants de 3r i 4t curs de Bioquímica i 
Biotecnologia. Data: 3 d’abril. Facultat Enologia. 

Visita de diversos Instituts a la Facultat d’Enologia dins del marc Campus Tour de la URV:

Institut Jaume I (Salou). Data: 12 d’abril de 2017.

Escola Sagrat Cor (Valls). Data: 21 de maig de 2019.

Visita a la Facultat d’Enologia d’estudiants de segon curs de cicles formatius de grau supe-
rior: Escola Mercè Rossell (Espiells), Escola Jaume Ciurana (Falset) i Institut Josep Vallverdú. 
Data: 8 de maig de 2019. Total assistents: 22 estudiants. A més de visitar les instal·lacions 
de la Facultat i la finca Mas dels Frares es van realitzar activitats i tallers relacionats amb 
l’enologia i la viticultura.

Activitats de formació de grau i màster

Ensenyaments

–– Grau d’Enologia 

–– Grau de Biotecnologia

–– Doble titulació de grau de Biotecnologia i Bioquímica i Biologia Molecular (FE i FQ)

–– Doble titulació de grau de Biotecnologia i d’Enginyeria Informàtica (FE i ETSE)

–– Màster en Begudes Fermentades

–– Màster en Innovació en Enoturisme (Wintour)

Les dades dels estudiants matriculats a la Facultat d’Enologia durant el curs 2018-19 han 
estat les següents:

Grau d’Enologia			   122 

Grau de Biotecnologia		  	 177

Màster en Begudes Fermentades 	  20

Màster en Innovació en Enoturisme 	  50

Total estudiants: 			   369
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Conferències realitzades a la Facultat d’Enologia

–– «Effect of dosage composition on the foamability of bottle-fermented sparkling», a 
càrrec de Matteo Marangon (Università di Padova). Data: 6 de juny de 2019.

–– «Microbiologia cervesera: control de qualitat i gestió d’inòculs en la indústria cer-
vesera», a càrrec de Marta Orivé Campruví. Cerveses San Miguel. Data: 28 de 
febrer de 2019.

Activitats d’extensió universitària

Curs de Sommelier Professional. FURV-Facultat d’Enologia. Aquest curs està orientat a titu-
lats en Hoteleria i Restauració, professionals de l’hoteleria i de la comercialització de vins, 
aficionats al món del vi que volen aprofundir en la matèria i professionals dels cellers. El 
curs vol donar resposta a la necessitat del sector de la restauració i comercialització de 
vins i licors de disposar de persones expertes qualificades. El curs es desenvolupa del 8 de 
gener del 2018 al 30 de novembre del 2019. En total són 300 hores lectives entre teoria i 
pràctiques, repartides en dos anys, amb una durada semestral.

Els seus objectius són donar als alumnes les eines i els coneixements necessaris per a saber 
planificar establiments, àrees o departaments de servei i/o comercialització de begudes, 
vins i licors; organitzar els processos de compra; gestionar la correcta conservació dels 
vins i les begudes; elaborar i dissenyar cartes de begudes, vins i licors, relacionant-les amb 
ofertes gastronòmiques; i realitzar el servei de begudes vins i licors, assessorant els clients.

Participació del personal docent de la Facultat en diversos cursos de la FURV: 

–– Diploma de postgrau universitari en Gestió d’Empreses Vitivinícoles

–– Tècniques de Producció Vitiviníocla

–– Sommelier Professsional

Participació en el XXXVI Congrés Internacional del Cava. Lloc: Wine Bussiness School. 
Vilafranca del Penedès. Data: 5 abril de 2019.

Participació a la Nit de l’Enologia 2019. Lloc: Confraria del Cava a Torre Ramona (Subirats). 
Data: 5 d’abril de 2019.

Participació en la IV Jornada Tècnica Vitivin. Data: 24 de maig de 2019.

Participació en la Jornada Tècnica de Gestió nutricional de la Vinya. Lloc: Falset. Data: 30 
de maig de 2019.

Participació a la Summer School OENOBIO 2019: «Organic viticulture and oenology». 
1a Escola d’Estiu Erasmus+ a Geisenheim (Alemanya). OENOBIO Summer School és un 
programa d’estudis de tretze  dies continus, que reuneix estudiants i professors de cinc 
institucions europees d’educació superior. Els estudiants i els professors treballaran con-
juntament sobre temes específics de la viticultura i l’enologia orgàniques. Els estudiants de 
l’especialitat investigació enològica del màster en Begudes Fermentades tindran sis beques 
gratuïtes per a assistir al programa. Es concediran 6 crèdits ECTS a cada estudiant que fi-
nalitzi amb èxit l’Escola d’Estiu Erasmus+. Lloc: Geisenheim (Alemanya). Dates: del 15 al 
27 de juliol.
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Desenvolupament de capacitats i desenvolupament cultural

El celler experimental Mas dels Frares produeix, per primera vegada, vi ibèrica a l’estil 
ibèric, elaborat tal com que es creu que es feia fa 2.500 anys. És el resultat d’un projecte 
de col·laboració entre el grup de recerca GRESEPIA, del Departament d’Història i Història 
de l’Art i la Facultat d’Enologia de la URV, que han decidit combinar els coneixements 
arqueològics i enològics.

XXVè Concurs de Vins Embotellats de la denominació d’origen de Tarragona. Coordinació: 
Montserrat Nadal. Data: 6 de juny de 2019. Una vintena de tastadors independents –enò-
legs, sommeliers i periodistes especialitzats– s’encarregaran de fer el tast a cegues per a 
valorar i puntuar la diferents mostres de vins procedents d’una vintena de cellers de la DO. 

La Facultat participa en el cicle que organitza la URV de divulgació científica de La Ciència 
del Vi.

L’objectiu del projecte és apropar el coneixement científic a la societat d’una manera di-
vulgativa i propera, i fer-ho a través del vi com a element transversal i des de diferents pers-
pectives. Per aquest motiu hi participen investigadors de diferents àmbits de la recerca de 
la Universitat i també s’hi han involucrat els estudiants d’Enologia, que faran els comentari 
dels vins que es tastaran, tots de la DO Tarragona.

Aquesta iniciativa està organitzada per la Unitat de Comunicació de la Ciència en col·
laboració amb la Facultat d’Enologia de la URV i la DO Tarragona, i compta amb el suport 
del Patronat de Turisme de l’Ajuntament de Tarragona. Les sessions es faran durant tot l’any 
el segon dimecres de cada mes a les 19h –excepte els mesos d’agost i setembre– i per 
assistir a cada xerrada, que són gratuïtes, cal inscriure-s’hi prèviament a través del correu 
electrònic: comciencia@urv.cat, ja que l’aforament és limitat.

Consta de nou sessions en què investigadors de la URV parlaran sobre el vi des de diferents 
disciplines científiques. Les xerrades aniran acompanyades del tast de dos vins de la DO 
Tarragona, que col·labora amb el cicle:

13 de febrer: «El vi a l’antiguitat. De regal diplomàtic a producte social», a càrrec de Jordi 
Diloli, del Departament d’Història i Història de l’Art (URV).

13 de març: «El vi i la salut: mites i realitats», a càrrec d’Anna Borrull, del Departament de 
Bioquímica i Biotecnologia (URV).

10 d’abril: «Les catedrals del vi», a càrrec d’Agustí Costa, de l’Escola Tècnica Superior 
d’Arquitectura i d’Antoni Gavaldà, del Departament d’Història i Història de l’Art (URV).

8 de maig: «Vins i maridatges», a càrrec de Montserrat Nadal, del Departament de Bioqu-
ímica i Biotecnologia (URV).

12 de juny: «L’enocomunicació. Seduir, vendre i fidelitzar», a càrrec de Ruth Troyano, pe-
riodista i autora de la col·lecció Retrats de Vi (URV).

3 de juliol: «De la vinya al celler», a càrrec d’Assumpta Mateos, del Departament de Bio-
química i Biotecnologia (URV).

9 d’octubre: «El màrqueting del vi», a càrrec de Jaume Gené, del Departament de Gestió 
d’Empreses (URV).

13 de novembre: «El vi, un plaer per als sentits», a càrrec de Toni Sánchez, químic, enòleg 
i docent a la URV.

11 de desembre: «Què hem heretat de grecs i romans?», a càrrec de Joaquín Ruiz de Arbu-
lo, del Departament d’Història i Història de l’Art de la URV.

mailto:comciencia@urv.cat
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Participació en la jornada tècnica Fermentar Vi en Ceràmica. Lloc: Escola d’Art de la Dipu-
tació de Tortosa. Data: 30 de novembre de 2018.

Els estudiants del màster en Begudes Fermentades elaboren la primera cervesa amb la col·
laboració d’una cerveseria artesana.

URV Ciutadana. Com cada curs acadèmic, la Facultat ha participat en la URV Ciutadana 
mitjançant l’oferta d’assignatures dels nostres plans d’estudis a persones majors de 55 anys 
que volen ampliar els seus coneixements i formar part de la comunitat universitària.

Activitats de divulgació del coneixement científic a secundària: Fem Recerca 2018, Setma-
na de la Ciència, participació al XI Fòrum TRiCS 2019…

Participació en la I Conferència Catalana de la Comunicació i el Vi: COMUVICAT. Lloc: 
Barcelona. Dates: 4 i 5 de març de 2019.

Participació en el 2n Congrés Estatal de Biotecnologia del Vi. Lloc: Tarragona. Data: 19, 20 i 
21 octubre de 2018. En aquest congrés hi participen professors i professores de les universi-
tats de Bordeus, València, Vigo, del CSIC i de la Universitat Rovira i Virgili. La segona edició 
d’Invinotec té lloc a Tarragona i és organitzada per la Federació Espanyola de Biotecnòlegs, 
amb la col·laboració de la URV a través de la Facultat d’Enologia i del Consell d’Estudiants.

També dins l’apartat del foment de la relació entre la Universitat i la societat, la Facultat 
col·labora amb diversos mitjans de comunicació per donar a conèixer les seves activitats 
i la importància de la formació i la recerca, a més de col·laborar puntualment en diversos 
mitjans de comunicació i premsa escrita.

Visibilitat:

Es mantenen activament les relacions amb les següents entitats:

•	 Associació Catalana d’Enòlegs

•	 Col·legi d’Enòlogues i Enòlegs de Catalunya (una vocalia de la URV)

•	 Associació de Biotecnòlegs de Catalunya (ASBTEC)

•	 Consell Regulador del Cava (la Facultat és membre del comitè tècnic i del co-
mitè de selecció de caves de paratge qualificat)

•	 Institut Català del Suro

•	 Indicador Econòmic (Reus)

•	 Oenovitis International

•	 Plataforma Tecnológica del Vino

•	 Rius i Rius Assessors SL

•	 Wine Bussiness School

•	 Ajuntament de Constantí

•	 Ajuntament Vilafranca del Penedès

•	 Incavi...
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Memòria econòmica

Facultat d’Enologia i Camp Experimental

CONCEPTE
Pressupost 

corrent
Contracte 
programa

Màster Total general

Pressupost total (*) 34.087,02 10.588,21 13.821,97 58.497,20

Despeses totals 31.303,39 5.664,59 6.883,73 43.851,71

1 Personal i becaris 4.111,44 4.823,80 8.935,24

2 Desp. corrent 25.663,04 840,79 6.854,73 33.358,56

6 Inventariable 1.528,91   29,00 1.557,91

Romanent final d’any 2.783,63 4.923,62 6.938,24 14.645,49

(*) Pressupost total = Pressupost inicial + Incorporació romanents any anterior + Altres 
modificacions


